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A SZBLLODA- VENDEGLO- ES KAVESIPARAGAK HAVI SZAKFOLYOIRATA

BUDAPEST, 1925 MAJUS HAVA
I EVEFOLYITM
5. FUZET

Az osztrdk 1V, széllodéds

Nagy érdekldés mellett zajlott le az osztrdk
szallodis-kongresszus, amelyet Mariazellben tartotiak
meg. Az osztrik szdllodai viszonyok stlyos helyzete
védekezésre  kényszeriti a  szillodatulajdonosokat,
mert a fennallé nehézségek révidesen elsorvasztjik az
azelétt oly tekintélynek érvendd osztrak ipart. Ugy
érezziik, hogy az osztrak
stlyosak lehetnek, de mégis messze elmaradnak azon
akadialyok mégétt, amelyekkel hidbavalé harcot viv
a magyar szdllodasipar. Ausztridban a jelenlegi gaz-
dasigi nehézségek dacira az idegenforgalom egy
hénapban nagyobb szdzalékot ér el, mint n-
lunk egy esztendd alatt. Mindezzel csupin
a magyar viszonyok tarthatatlansdgdt dhajtjuk illuszt-
rdlni, mert magunk elismerjiik, hogy eme statisztikai
adat dacira az osztrik szdllodai villalatok helyzetét
sem lehet rézsasnak mondani. A fenndllé nehézségek
eredményezték a mariazelli negyedik kongresszust.

A rendkiviil érdekes és értékes anyaghalmazbdl,
amely a kongresszus tdrgysorozatin szerepelt, messze
kiemelkedett Lehner Oszkar, a bécsi Imperial-szalloda
vezérigazgatojinak tartalmas eléaddsa.

Mindent megelézéleg redmutatott arra a tényre,
hogy a szdlloddsok kongresszusa nem maginérdekek
megvédelmezésére {ilt ssze, hanem az ipar létének
érdeke hozta azt létre, amely ma egyenesen dllami
érdek. Jovedelmi forrdsaban megesappant Ausztrid-
nak nem lehet k6zombos kérdés, hogy az eddig oly
pontosan fizeté addalany elpusztul-e vagy nem? Azok
az dllapotok, az addknak az a sorvaszté rendszere,
amely ma a szdlloddakat sijtja, egyenesen odavezet,
hogy a forgalom csokkenésével elpusztul az az ipar,
amely eddig Ausztria életében nem kis szerepet jdt-
szott. A szillodiknak elsérang kételessége, hogy tigy
az tizem nivéja, mint a berendezés kifogdstalansdga
tekintetében lépést tartson a haladassal, igyekezzék
azt tokéletessé tenni. Megfelel6en berendezett s a
kényelem kovetelményei szerint {izemben tartott szdl-
loda az idegenforgalom alappillére, amely nélkiil
meddd minden idegenforgalmi propaganda s hidba-
vals kiadds minden fillér, amelyet ennek érdekében
tesznek.

A mai osztrik szdlloddk nem rendelkeznek azzal
a lehetéséggel, amely képessé tenné ket arra, hogy

szdllodasipar  nehézségei

kongresszus Mariazellben

kiilfold nagy fényiizéssel berendezett szdlloddival fel-
vehessék a versenyt. A gazdasigi leromlds minden
ilyen irdnyt térekvésnek mereven ttjaban dll. Amde
a gazdasdagi helyzet sulyossagiat nagyban fokozzdk
azok a méltanytalan s az ipart egyoldalian sajto
adok, amelyek Magyarorszigot leszamitva ki-
méletleniil vagnak végig az osztrdk vendéglés- és
szdlloddsiparon, azt egyenesen életgydkereiben  ti-
meg. Nem csak érzelmi momentumokra,
hanem a szamok kérlelhetetlen igazsdgira utal szavai-
nak bizonyitasandl. Ma Béesben a szdlloddk elkép-
zelhetetlentil magas tizemi kéltséggel dolgoznak. Igy
egy elsérangtt 140 szobds szdilloda — a legnagyobh
takarékossdg mellett is — havi 446 millié korona
lizemkoltséget mutat ki, amelyben még sem a szil-
lodaadé, sem az amortizdcié, sem a kamatozds nin-
csen beleértve. Ennek eredménye az, hogy az {izem-
koltség szobdnként és naponként 103.000 korona. Ha
mar most a tényleg elfoglalt szobdkat vessziik tekin-
tetbe, ez 6sszeg napi 150.000 korondra emelkedik.
Szamitsuk hozzd a kiilonféle adokat, Gigy azt talaljuk,
hogy az atlagkéltség szobanként 212,000 koront tesz
ki. Mindezekhez vegyiik azt, hogy a szdlloddk folyé
év mdrcius havaban a Bécsben megtartott ,,Messe”
dacdra 5079 -os szobafoglaliast tudtak elérni, akkor
kidomborodik az a kép, amely mellett ma az osztrik
szallodai viszonyok tonkremennek s amely megérteti
azt, hogy miért dolgoznak az osztrdik szdlloddk vesz-
teséggel . . . Ezt a veszteséget ma ellenstilyozni nem
lehet és pedig azért, mert azt a konkurrencia lehetet-
lenné teszi, masfeldl az utazé kozonség fizetSképes-
sége elérte a hatdrt, amelyet egyszer(ien dremeléssel
megterhelni teljesen hidbavalo és medds dolog.

Nem kell hozzd nagy pénziigyi zseninek lenni,
hogy rdjéjjiink arra, hogy a szélloda tizemkéltségét
sem fedezé bevételbsl nem lehet ujolagos befekteté-
sekre gondolni, amik sziikségesek volndanak ahhoz,
hogy a szilloda modern kényelemnek megfeleld szin-
vonaldt fenntarthassa.

Szinte csodalatos, hogy mindezen
mellett a szdlloddk tgy Bécsben, mint Budapesten
sokkal olcsébbak, mint kiilféld hasonértéki szallodai.
Sziamokban kimutathaté tény, hogy a szobdk drai
nem érték el a békeparitdst, viszont az tizemkoltség

madva

viszonyok
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szdzaléka — mint a fenti példa is igazolja — messze
tilszarnyalja a békebeli dllapotokat. A mondottak
igazsdgit ujolag szimadatokkal lehet kimutatni. Lon-
donban egy egyszer(i szoba 25 shilling, ami megfelel
400.000 koronanak. Parisban 120 frank, ami 470.000
koronat tesz ki. Bécsben egy ilyen szoba adéval egyiitt
260.000 korona. Budapesten alig 180—200.000 koro-
naba kertil. Mindezek a tények a szamok ridegségével
hatnak rednk, valéban ezen csak az &llamhatalom
beavatkozdsa segithet, amelynek elmaraddsa az eddig
oly virdgz6 és nagytekintélynek oérvends szdlloda-
ipar elsorvadasdra vezet. A gyors segitésnek elsé és
legfébb mdédja, hogy az éllam sziintesse meg a szdl-
lodai {izemeket sdjté hatalmas adékat, mert a mai
allapot ime végzetessé vidlt, a kozdnséget sujté
athdritds politikdja teljesen kudarcot vallott. Mdsfelsl
ldssa be az dllamhatalom annak igazsdgdt, hogy egy
szallodatizem, amely vendégeinek a régi idében oly
természetesnek feltiint kényelmet igyekszik biztosi-
tani, ezért a torekvéséért nem mindésitheté luxus-
lizemnek.

A mai viszonyok az idegenforgalom csékkenését
eredményezték, amit statisztikai adat igazol. Ausztria
idegenforgalma a béke idegenforgalmahoz viszonyitva
1923-ban 75 szdzalék volt, 1924, évben 56 széazalék
esett s a nagyon mozgalmasnak igérkezett 1925, év-
ben eddig csak 46 szézalékot tudott elérni. Ne feled-
jik, hogy e hanyatlé tendencia az dllam kéra az
emberek ezreinek munkanélkiiliségét fogja fokozni,
szocidlis tekintetben 6ridsi kihatdssal van az
dllam kozbiztonsdgdara. A rendkiviili szakértelemmel
megtartott eldadas hatdsa nyilvanvalé, mi a magunk
részérél megértéssel tdvozoljik annak megtartéjat,
mert a magyar viszonyok az osztrdk dllapotok alatt
vannak s az ott félrevert vészharang hangjai ideje-
kordn figyelmeztethetnék intéz8koreinket arra, hogy
a magyar szdllodasipar pusztuldsa nem a tulajdono-
sok, hanem az alkalmazottak szdzezreinek pusztulasat
fogja jelenteni, hogy sohasem volt sziikségiink min-
den magyarra nagyobb mértékben, mint napjaink-
MARENCICH OTTO.

Joel Adolf és Fiai

BUDAPEST, V., DOROTTYA-UCCA 9.

TELEFON 38-20.
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Véaszon- és damasztaruk.
Szallodai és éttermi fehérnemiiek
16 eredeti gyari arakon.

Ertesités

A budapesti vendéglds szakiskola f. tanévvel
fenndlldsanak 80. évforduldjat innepli. A nagy multra
visszatekintd iskola a harmadik évtized lezdruldsdt
szerény keretekben iinnepli meg. A feliigyelGbizottsig
hatérozata értelmében az évforduld jelentSségét az
évvégi vizsgdlattal kapcsolja ssze s azt koz6s napon
tartja meg. A rovid iinnepséggel egybekapcsolt év-
z4ré vizsgélatot az iskola igazgatésdga junius hé 17-én
délutén pontosan 4 drai kezdettel tartja meg, amelyre
minden iparunkat becsiil kartdrsunkat s iparunkért
érdeklédé tigybardtot ez uton is tisztelettel meghivja
a szakiskola feliigyel8bizottsaga nevében,

Palkovics Ede

m. kir. korményfétanicsos
a felligyelGbizottsig elnéke

Modern nyelvek tanitdsa szak-
iskolénkban.

Nem tudok elképzelni iparunkért lelkesedé ven-
déglést avagy széllodast, de palydnkat szeret alkal-
mazottat sem, akit ne toltene el az a gondolat, hogy
céljainkat szolgdlé vendéglds szakiskola nivéja minél
magasabb, tantdrgyi beosztdsa minél tokéletesebb
legyen. Minél intelligensebb, széles ismeretkérrel
rendelkezé ifjakat tudunk nevelni, iparunk annal na-
gyobb tekintélynek fog érvendeni, anndl inkdabb szi-
mithatunk a tarsadalom megérté megbecsiilésére. Ha
vizsgdljuk mai szakoktatdsunkat, el kell hogy ismer-
jiik, hogy abban jelentds szerepet toltenek be a szak-
targyak: a boraszat, felszolgdlds és szakdacsmiivészet,
mint amelyek elsésorban szakismeretet adnak a pdi-
lydnkra 1épé ifjinak. Nyugodtan hasonlithatjuk ssze
tantervi beosztisunkat kiilféld hasonlé tipusii iskoldi-
val. Azok tantervérsl a helyeset mi is dtvettitk. A
szaktirgyakat ott sem tanitjak nagyobb Sraszamban,
mint minalunk s igy e tekintetben mi sem maradunk
hétra kiilféld hasonlé intézményei mellett, legfoljebh
a sajat otthon, az iskoldnk sajit helyiségeiben valé
berendezkedésrél lehetne 526, amelyet kiilsn megtar-
gyalni magéban véve egy cikknek gazdag anyagit
szolgéltathatja. Ez alkalommal egy nagyon fontos
jelenségre hivom fel a kézfigyelmet, amely tanitd-
sunkban a fégerincet kellene képezze s ez a nyelv-
oktatds. Latjuk azt, hogy palydnkon a nyelvismeret

auer Rezsd cukrdsz

Budapest, VIII., Rékoczy-ut 49.

Telefon:
Jozsel 125—04
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a haladds nélkiilézhetetlen kelléke, amely nélkiil
kivalobh tizemben jelentés munkat végezni teljesen
lehetetlen. A német, francia s ujabban féleg az angol
nyelv ismerete nélkiil nem lehet valaki alkalmas
jelentdsebh  pozicié  betdltésére. Teljes mértékben
hangoztatjuk a szakismeret jelentés sulydit, amely
nélkiil ma iparunkban mikédni nem lehet, de hozzé-
tessziik azt, hogy ennek a szaktuddsnak a megfelels
nyelvismeret ad mélté keretet. A kettd egyiittvéve
adja palydnkon miikéds tékéletes tipust. Ezért ohaj-
tandé volna, ha a magyar taniigyi viszonyok lehet8vé
tennék azt, hogy szakiskolankban a német és francia
nyelv mellett az angol is tanittassék. Illetve az illetd
nyelveket oly keretekben tanithassdk, hogy azt a tanu-
Iok ¢l is sajdtithassdk. Az a heti 1 éra, amelyben ma
a francia nyelvet egy évig tanitjuk, nem elegendé
ahhoz, hogy a tanulé a francia nyelv alapismereteivel
tisztaba jojjon. Valamivel kedvez8bb helyzetben va-
gyunk a német nyelvvel, de az eredmény ott sem az,
amit varunk. Mindezekbdl kifolydlag a magyar tan-
tigyi hatésdgoknak azon kellene gondolkozni, hogy e
rendkiviil fontos kérdés mint oldassék meg teljes
megelégedésre. A tanonckérdést olyan alapra kellene
fektetni, amelynél elegendd id6 és alkalom nyilna a
tanuldknak az elméleti tanuldsra is. Kilfold kivalo-
sdgai, szakmdankban mutatkozé tehetségek azt igazol-
jdk, hogy ha csak kevéssé is torédiink a kérdéssel,
azt meg kell oldanunk, mert csak igy emelkedik ki
iparunk a szirke egyszerliséghdl s a meg nem
értés kédébsl. Ugy vélem, a tanoncoktatis kérdé-
sét  a vendéglés szakiskolai  oktatdashan  alap-
jaiban szélesebb kérre kellene fektetni, amelyben a
tanulonak megfeleld id6 és alkalom adassék nemcsak
szakismereteinek bévitésére, de a nyelvek elsajati-
tasdra is. Az eredmény biztositdsa nagyban fliggne
att6l, hogy ha a térvény silyt helyezne arra, hogy
csak azon ifji szabadittassék fel, aki szakiskoldnkban
a megfeleld eredményt fel tudja mutatni. Ez nagyban
munkdra sarkalnd az ifjit, mert nem mindig apelldl-
hatunk a tanulé megértésére. A tanonc az iskolaban
sokszor tartja a munkat tehernek, a nyelvek tanuldsd-
val szemben kézényt mutat, késébb sajit boldogu-
lasdnak titkat abban ldtja, hogy pétolja azokat a
hianyokat, amiket az iskoldban kellett volna elsajdti-
tania. Gondoljunk csak a Dunapalota és Hungdria
igazgatésagdanak arra a kivild, szocidlis érzéket tanu-
sité intézkedésére, amellyel tanfolyamokon igyekeztek
az alkalmazottak francia és angol nyelv ismeretét lehe-

PARADI VIZ EGYEDARUSITAS.
Gyomorbetegeknek, vérszegényeknek gy6gyital. Udits borviz.
Hazai és kiilfoldi 4svanyvizek raktara. 4-¢

Forrastermék és Asvanyvizkereskedelmi R.-T.
Budapest, V., Perczel Mér-utca 2. Telefon: 5—53,

t6vé tenni. Enncek nemcsak ott, de mindeniitt lelkes
megértékre kellene taldlni. Modern nyelvek nélkiil
palyankon érvényesiilni nem lehet s azok kételezd és
intenziv tanitasat szakiskolankban is rendkivil fon-
tos tényezdének kell, hogy felismerjiik.
o CSEKE LAJOS.
A burgonya

Az emberiség mai étrendjében lényeges szere-
pet jatszik a burgonya, masnéven krumpli vagy féldi
alma, Kenyéradé névényeink, gabonaféléink utdn a
legjelentdsebb tapszeriink a burgonya, amelyet ma a
szakdcsmiivészet oly sokféleképpen tud elkésziteni.
Erdekes, hogy ez a kivdld jelentdségii tapszer miné
kiizdelmes fejlédésen ment &t, amig tapszereink
értékmérsjében elérte azt a fokot, amelyet ma betdlt.

A burgonya szirmazdsa és els6 meghonositdsa
ismeretlen el6ttiink. E tekintetben sokszor egymassal
ellentétes allitasok versenyeznek az elséségért. Leg-
nagyobb valdszinliség szerint Dél-Amerikabdl, Chile
vagy Perubdl szérmazott hozzdnk. Els6 meghonosité-
janak legujabb idékig Drake Ferenc angol admirdlist
tartottak, aki 1581-ben visszatérve hajojin Anglidba,
magaval hozta a burgonyat is. Az admirdlis hajéjat
Erzsébet angol kirdlynd is megtisztelte latogatasdval,
akinek tiszteletére rendezett lakomdn az idegen vilag-
részek ritkasiagai kozott a burgonya is szerepelt volna.
Ennek az angol foltevésnek ellentmond az a koriil-
mény, hogy a lakoma részletes leirdsa fennmaradt s
abban a burgonya nincsen megemlitve. Ebbél ki-
foly6lag némelyek masutt keresik a burgonya meg-
honositéjat. Vannak, akik John Hawkins rabszolga-
kereskedé nevével kapesoljik, aki fizetésének termé-
szetbeni részeképpen Santa Fébol hozta magdval,
viszont vannak, akik Walter Raleigh admirdlisnak
tulajdonitjak a burgonya Eurépdiba valé hozatalat.
Tény annyi, hogy Raleigh admirdlis 1586-ban [r-
orszagha hozza, ahol a szegény nép termeszteni kezdi
s nemsokdra valdsagos nemzeti eledelévé vilik. A
burgonya érdekes névény, amelynek féldfeletti részei

CWinkler Antal

pala- és csevépleldfedési vdllalata

VI, Jzabella~utca 47, fldsz. 7.

Slvdllal minden e szak-
mdfoz tarfozd munkdt.
Holtségvetés dijtalan.

Telefon
97—06
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kellemetlen iziiek, s6t termése rossz, viszont a foldben
termd gumdi hatalmas téapértékkel rendelkeznek. Pa-
ratlanul szdrnyalt levelérdl s igénytelen fehér virdg-
zatérél konnyen felismerni. Erdekes az a torekvés,
amellyel Eurépa népét a burgonya termelésére akar-
tik kényszeriteni, illetve szoktatni. Ez a térekvés
abbdl a tudomdnyos gondolathdl indul ki, hogy a
francia tudomdnyos akadémia pélyadijat tiizott ki egy
oly névényfajra, amely egy esetleges éhinség eseté-
ben a gabona lisztjét pétolni tudnd. Parmentier a
burgonyira felhivja a figyelmet, amelyet & kertjében
nagy gonddal dpolt. Parmentier XVI. Lajosnak bemu-
tatja a burgonydt, amelynek virdgdt a kirdly gomb-
lyukdba tiizi. Ez egyszer(i kortilmény donti el a bur-
gonya sorsat, amely egyszerre divatos novény lesz s
mindenki igyekszik Parmentiertél gumét kérni. Maga
az uralkodé Parmentiernek nagyobb teriiletet bocsdt
rendelkezésére, de a termelt burgonyat a kornyék
lakdsainak hidba kindlja ingyen. Senkinek sem kell.
Parmentier elszomorodva litja a kdzonydsséget, de
egy otlet szerencsés fordulatot hoz. Kihirdetteti, hogy
a burgonydhoz nyulni szigortan tilos, foldjének 6rzé-
sét fegyveres Orokre bizza, szigorian meghagyva
nekik, hogy éjjel ne vigydzzanak. Tényleg a tiltott
dolog megteszi a maga hatdsdt s ettél kezdve a bur-
gonydt lopjik. Sajdtos talalkozdsa a kiismerhetetlen
emberi szeszélynek, ugyanez ismétlédik Magyar-
orszdgon is. Nalunk a burgonyat 1740 kériil ismerték
meg. Egy féldbirtokos — jobbdgyai sorsat szivén
hordva — ingyen osztogatta az 0ij gumaét, amit azon-
ban a jobbagyok az arokba dobdltak. Neki is ugyan-
azon gondolata tdémadt, mint Parmentiernek. Az elsé
tette az volt, hogy az eldobalt burgonyét osszeszedte
s sajat foldjén iiltette el. Az eredmény nem késett,
ami a foldesurnak kellett, azt a paraszt is megkivanta
s az Gj novényt nemsokdra loptak. ,Hala Istennek,
csakhogy mar lopjak . . . kialtott fel a lopdst beje-
lents csésznek.

‘A burgonya termelését erével igyekeztek egyes
allamok meghonositani, igy II. Frigyesrél jegyzik fel,
hogy elrendelte, hogy a dragonyosok tigyeljenek arra,
hogy a parasztok burgonyit iiltessenek. Ugy ldtszik
ez a rendelkezés nalunk is megjelenhetett, legaldbb

Rehberger Adolf és Tdrsa R.-C.
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a burgonya tét elnevezése ,bandurki” erre enged
kévetkeztetni, az a novény, amelynek termelésére a
panduroknak kellett feliigyelni.

Tény az, hogy a nép érthetetlen ellenszenvvel
viseltetett az Gj névénnyel szemben, amelyik pedig
az emberiségnek valésigos dlddsa lett késébb.

Az elterjedés nagyon lasst tempéjdt igazolja az
a ma mdr szinte humorosan haté feljegyzés, hogy
Gorogorszaghan a burgonya annyira ismeretlen volt,

hogy a megalakult kirdlysdg (j uralkodéndjét
1836-ban bevonuldsa alkalmédval —burgonyavirdg-

csokorral, mint valédi ritkasdggal fogadtak.

Németorszighan a parasztsigot pénzjutalommal
igyekeztek a burgonya termelésére redvenni. A juta-
lom kiosztasa még 1857-ben is nagy tinnepségek
keretében tortént. Ugyanilyen jutalmat osztogattak
Oroszorszagban is. Mindezeknek dacéra a burgonya
sorsat az 1793, és 1817. evi éhinség donti el. Az éh-
inség szorny(i pusztitasai beigazoltdik a burgonya néha
er8szakos termelSinek az igazsdgét. Az éhinség gyot-
relmei meghozzdak azt a beldtdst, amit egyesek lelke-
sedése s a rendeletek szigora nem tudtak diadalra
juttatni. Az éhségtél rettegé emberek szazezrei buz-
g6n termelik az Gj névényt, amely nemsokara legked-
veltebb s nélkiilézhetetlen tipszere lesz az emberi-
ségnek.

A burgonya altaldban a mérsékelt égovet szereti,
az északi sarkvidék zordsdgdt, viszont a forré égov
nagy melegét nem birja el. Az a koriilmény, hogy az
enyhe, pératelt levegdt szereti, lehetévé tette azt,
hogy a burgonydt magasabb, hidegéghajlati hegy-
vidéken is sikerrel termeszthessék. A délamerikai
Andesekben 2800—3200 méter magassdghan még
sikerrel termelik, éppen gy Svdjcnak délfelé es6
lejtéin. 2

A burgonya dltaldnos kedveltségét és termelését
nemsokdra megzavarjik azok a bajok és betegségek,
amik a termesztett burgonydnal fellépnek. A burgo-
nyat pusztité ,nedves” majd ,fekete rothadds” egész
orszagok burgonyatermését tette tonkre, ami szocidlis
bajokat vont maga utdn, mint azt a Szibéridban ennek
folytan kitort parasztlizadds igazolta. Ez”a betegség
Irorszdghban 1842—1851 kozott 71.000 embernek éh-
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halédlat eredményezte annak dacdra, hogy a hatésd-
gok mindent megtettek az éhinség enyhitésére. Még
inkdbb fokozédik a burgonya termelésének népfenn-
tarté szerepe, midén egy penészgomba tdimadja meg
a burgonya zold részeit, azt elpusztitva. A felvidék
szegény tétjai koziil ezrével szedte dldozatit a nyomé-
ban tamadé éhinség. A bajokat silyositja az Amerikd-
bél behurcolt kolorddébogdr, amely a névénynek
z8ld leveleit rigja le s 1877-ben egész Eurdpédban
pusztitott.

Mindezeknek a bajoknak nyomdban tamadé
sziikség felnyitotta az emberiség szemét, redterelte a
figyelmet a burgonya termelésének oridsi jelent-
ségére s azokat az intézkedéseket foganatositotta,
amely az dlddssa valt taplalé névény megvédelmezé-
sét vonta maga utdn. A bel8le készithet§ szesz gyar-
tdsa még dltalinosabba teszi a burgonya termelését s
ma mar a vilignak minden nemzete oly mennyiség-
ben termeli, hogy a nemzet gazdasagi és ipari életé-
ben jelent8s szerepet télt be. Magyarorszig, mint
mezégazdasdgi dllam, éridsi témegben termeli s igy
a burgonya mindlunk is arra a polcra emelkedett,
amit kivéalé gazdasdgi névényeink megérdemelnek.

DR. KRITSFALUSSY ISTVAN,

% £ Borészati szakrovat 3 %

Rovatvezeté: Fuchs Elemér. é
00ttt A0 oA D0 080 KD R0 L1058

Hogyan késtoljunk ?

A borok értékének elbirdlasanal a legnagyobb
szerepet az izlelés jdtssza és mivel bort késtolni és biz-
tos itéletet mondani igen nehéz feladat, talan nem
lesz minden érdek nélkiil, ha ugy az eladé mint a
vevs szempontjabdl e kérdést megvildgitjuk.

Izleléshez haszndljunk lehet8leg tiszta fehér, vé-
kony, metszettszél(i, kehelyformdji poharat, melynek
fels6 pereme egy kissé 6sszeborul.

A hordéhbdl térténd mintavételnél a kovetkezSkre

figyeljiink: Helytelen, ha a lopéval legfeliilrél szivunk
s ezt juttatjuk a kostold poharba; bele kell nytlni lehe-
téleg a hordé kozepéig, ahol sem pdrolgds, sem hé-
mérsékletviltozds folytin nem valtozik annyira az
alkohol és a szénsavtartalom, mint a levegétél be-
folydsolt felszinen. A bemutatds legsikeresebb, ha a
horddbdl kiszivott mintat nyomban be lehet ereszteni
a kostolopohdrba, mert igy a bornak legkevesebb
ideje van szénsavtartalmabél vesziteni és — ha
torésre hajlamos — némileg elkodosddni.

A lopdval kivett mintdt lassan, lehetéleg a pohar
faldn csisztatva, de semmiesetre sem sér modjdara
haboztatva kell belejuttatni a pohdrba, mert az ilyen
er6s habzds folytdn a bor sokat veszit szénsavibol
és ennek elillandsa utdn bagyadtabb iz(i s zamat( lesz.

A poharba juttatott bornak legel8szor tisztasagat,
szinét, titkrét, fénytorését birdljuk el s ha azt kifogds-
talanul tisztanak, ragyogonak talaljuk, félig madr biz-
tositva van a j6 vélemény. De még csak félig, mert
most szagld érzékiink, az orr veszi dt a birdlé szerepét
és ha a bornak legkisebb idegenszer(i szaga van, ez a
bor esetleges 6sszes tobbi el6ényeit a legnagyobb
mértékben karosan befolydsolja.

A tulajdonképeni izlelés csak ezutén jon. Egy kis
kortyocskat hérpintiink a szankba, azt jol megfor-
gatjuk benne és izlel érzékeinkre gyakorolt hatdsat
figyeljitk. Kiilondsen arra iigyeliink, vajjon a bornak
az ize harmonikus-e, nincs-e benne valami olyan iz,
zamat, mely szinte tiintet8leg el8térbe tolakodik?
Hogy szeszes, szirupszer(, lires, karcos, nyers, sza-
raz, savanyt, kesernyés sth. iz érzik-e ki beldle, annak
utéhatésa kellemes-e vagy kellemetlen avagy semmi¢

A zamatos, nemes fajbor olyan, hogy mikor le-
nyelte az ember, még mindig tele van a szdja a zamat-
javal; némely bort, ha lenyeli az ember, utdna semmi
érzés sem marad, ezek az {ires borok.

Természetes, hogy az ilyen késtolds csak annyi-
ban lehet eredményes, amennyiben a késtolé maga
is tényleg elfogulatlan, gyakorlott és késtoldsra jol
el8késziilt egyén, viszont a bor is kelléleg elé van
készitve, hogy megmutathassa 6sszes jo tulajdon-
sigait. Ennek azonban gy a késtoléndl, mint a bor-
nal bizonyos feltételei vannak. Nevezetesen, ami a
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késtolandé bort illeti, annak megfelelé hémérsékletii-
nek kell lennie, vagyis nem szabad sem sokkal mele-
gebbnek, sem sokkal hidegebbnek lenni a kelleté-
nél. A vorés bor testesebb voltdandl fogva maga-
sebb héfokot kovetel. Ha a bor hidegebb, akkor za-
matanyagai nem ‘¢érvényesiilnek a lenyelésnél. Vi-
szont ha a bor a kelleténél melegebh, akkor a legcse-
kélyebb illat ¢s zamat szinte tiintetSleg tolakodik
orrunkba és igy kénnyen megtéveszt benniinket, mert
tobh jot sejtet, mint amennyit ér.

A fehér borok 11 C-ndl, a voérés borok 16.5
Condl kostolhatdk legjobban. Egyébként a  kdsto-
landé bor legyen inkdabb hidegebb mint melegebb a
kelleténél.

A borok késtolasandl és dltaldban a felszolgdlas-
nal a kovetkez6 hémérséklet a legmegfeleldbb:

A kozonséges asztali fehér bornal . . 11 C°

Pecsenyebornal . : . . . . . . 12 C°
Voros borndl . 165 C°
Csemegebornal . . . . . . . . 15 C°

8 C

Nagy jelentéséggel bir a bornak a szine, tiszta-

Pezsgéboroknal

siga a kdstolas pillanatdban. A borndl a tisztasdg, a
szin ugyanis a fejlettség, az egészségi dllapot fok-
méréje, (igy hogy ha a bornak nincs meg a kell§ tiikre
és szine, hanem koédés, opalizdld vagy tort szind,
biztosra vehetjiik, hogy a bornak valami betegsége,
hibdja van.

E tekintetben igen j6 szolgdlatot tesz a fent
emlitett kostolo-kehely, mert ha benne a bort meg-
forgatva jol megfigyeljiik, mindjart megldtszik, vajjon
ragyogd, tiszta szin(i-e? A bornak a poharban valé ez
a megforgatdsa azonkiviil azt is elarulja, vajjon a bor
extrakt-anyagokban elég tartalmas-e¢ mert ha igen,
akkor a bor a pohdr faldn a forgatds kézben sdvok-
ban folyik le, jeléiil annak, hogy szesz- és glicerin-
tartalma folytdn olajos és ettél tapad a pohar faldhoz.

A homdlyos bort, mely taldn éppen a fejtés utan
keriil probaképpen késtoldsra, legjobb abbdl egy ke-
veset megsziirni beléle.

Maginak a kostolonak is diszpondlva kell lennie,
ha komolyan veszi a probat. Osszes késtolé szervei-

kell lennisk. Fiiszeres ételek, pld. paprikas, fokhagy-
mas kolbdszra, nathds orra, ml\olmnul felizgatott szdj-
padlasra és nyelvre nem teheti a bor azt a hatdst,
melyet ezektdl el nem tompitott nyelvre gyakorol.

Természetes, hogy a késtolépréba mégis csak
szubjektiv eredményfi, objektiv meggy6z6dést a bor
természetes volta, osszetételének harmonidja, szesz-
fokénak nagysaga fell csakis kémiai elemzés utjin
nyerhetiink. Minthogy a bor elsésorban az izlelést
szolgdlja: mégis fontos, hogy minden vendéglés, bor-
kereskeds, termelé gyakorolja magdt a szabatos kos-
tolasban.

A bornak helyes megitéléséhez hosszit tapaszta-
lat szitkséges, mely nélkiil igen nehéz, tgyszdlvin
nem is lehet az elemzési adatokbdl helyes kovetkez-
tetést vonni.

A vendéglésnek azonkiviil tudnia kell, hogy az
egyes borok milyen ételek utdn szolgiltassanak fel.

Az étkezés elején étvigygerjesztés céljabol leg-
helyesebb szdiraz csemegeborokat adni. Ilyen a kiil-
foldiek koziil a portbor, a sherry, a mi boraink koziil
a tokaji, szamorodni, masldas, forditds, vagy szdraz
aszi. Igen j6 étvdgygerjesztd az tirmos is. Az el6étel
utan finom, vékony, elég erés és mérsékelten illatos
borokat adhatunk, mint pld. a neszmélyit és ehhez
hasonlé kénnyti, vékony borokat. A pecsenye utdin
kovetkeznek a nehezebb, testesebb borok, pld. som-
lai, badacsonyi, végil a tokaji-pecsenye vagy sza-
morodni. A pecsenyék mellé, a fehér borok utdn vagy
helyett nehezebb, testesebb vorés borok is bedllit-
haték pld. villanyi, egri, szekszardi. Az édességek
utdn az illatos, fiiszeres, de semmiesetre sem savany
borok felelnek meg legjobban, pld. a fiiszeres tramini,
muskotdly, lednyka, rajnai rizling. Gytméles utdn
kovetkeznek az édes csemegeborok, aszi sth., mert
ezeknek finom édessége savanykds gytmoles utan
legjobban jut érvényre. Etkezés végére marad a
igen sokan egy kevés vords borral
szeretnek keverni.

pezsgd, melyet

A pezsgdék felszolgalasira legmegfelelébh  hé-
mérséklet 7—8% ennyire lehiiteni a pezsgét eléy, igy
hiisit anélkiil, hogy drtana, vagy tal hideg volta miatt
kellemetlen volna.
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Budapest és az idegenforgalom

Annyiszor és oly sokat irtunk, olvastunk az
idegenforgalomrol,
hihetjiik,

annak jelentéségérdl,
unalmassa

hogy azt
vilhatik. Amde ne
feledjitk el azt, hogy a legnagyobb siker valamely
eredménynél csak akkor dllhatott els, ha a vele kap-
csolt kérdés egész a megvaldsitdsig dallandéan  fel-
szinen marad, foglalkoztatja a hlvuldl()\ koréket és a
nagykozonséget egyarant. Ennck az igazsigit érez-
zitk mi is akkor, midén hazénkat az i(l(*g‘onforg'ulom
intenzitdsdiba bele akarjuk kapcsolni. E kérdést egy
normalisan gondolkodé magyar embernek sem sza-
bad unalmasnak taldlni, hangoztatisa, felszinen
tartdsa hazafiai kételesség, amely csak akkor enged-
het lendiiletébél, ha azt megvaldsitani sikeriilt.
Ezek a gondolatok téltenek el benniinket, midén
Budapestet a kelet felé irdnyulé idegenforgalom géc-
pontjava akarjuk fejleszteni, ahol minden ember
megtaldlja azt a kényelmet, amelyet remél, ahova az
eurdpai, s6t idegen viligrész polgdra kivankozzék.
Elismerjik azt, hogy lelkes és szakemberekbdl ll6
bizottsag tilésezik, amelyik megbeszéli azokat a mo-
dozatokat, amelyek mellett Budapestet az idegen-
forgalom dramlasiba bekapcsolni lehetne, amde az

kérdés

lilések és megbeszélések sziikségessége mellett F6-
leg gyors cselekvésre van sziikség, amely meghozza
Budapest idegenforgalmanak valédi megindulasdt és
fokozatos emelkedését.

Févarosunknak oly sok természeti szépsége van,
annyi csodahatdsi gydgyforrdsa van, amellyel csu-
pan a magyar nemtorédémség s talan élhetetlenség
nem akar foglalkoznil Ezeket a természeti szépsége-
ket, a gyogyforrisok csodaerejét fel kellene hasz-
ndlni ahhoz, hogy azok értéke és hatdsa vilagszerte
ismert legyen! Nem lehet tehdt a munkét lezéarni ott,
amikor egy (ilésen a propaganda munka sziikséges-
ségét kimondjik, hanem ezt a hatdrozatot at kell
vinni a gyakorlati életbe, fel kell vdltani Budapestet
viligga hirdetd tevékenység aprépénzére. Ebben a
munkdban a kormdny kezébe kell vegye az irdnyité
munkat. Ne elégedjék meg azzal, hogy a kezdemé-
nyezés munkdjit a bizottsdag vdlldara dthdritotta, de

annak munkajat idérél-idére ellendrizze, azt szamon
kérjel Legyen benne anyagi dldozatké
igy kiadott gytimolesozd  téke,
amely a maga kamatait biztosan meghozza. Minden
orszdagban erés munka folyik e téren. Egyediil csak
mindlunk halad az gy csigaléptekkel elére s a kis

g, mert az
pénz a legjobban

eredmény sem képezi a szigord ellendrzés tiargyat!
Pedig nagyobb lelkiismerettel csoddlatos eredményt
lehetne produkalni, hiszen Budapestet kivalé fiird-
virossi lehetne fejleszteni, ha a benne rejlé értéke-
ket egy vildgpropaganda vészndra vetithetnék! Ennek
jelentésége éreztetné hatdsdt az iparra, kereskede-
lemre, amely f6leg abban csticsosodik ki, hogy
integer Magyarorszdg ipari termelése mind a févi-
ros koriil csoportosult. Csonka hazdink a féviros ipa-
rdnak megfelel§ munkaalkalmat adni nem tud, dmde
ha a benne rejlé kincsek ide terelnék az idegenek
sziazezreit, annak hatdsa az iparban és a vele kap-
csolt kereskedelemben régton jelentkeznék.

A kormdnybiztosnal megtartott ankéton az esz-
mék és gondolatok egész tirhaza vonult fel,
azt szeretndk latni, hogy valami gyakorlati megvalo-

amde

sitas kovetné! Ezirdny( kezdeményezd 1épések nem
vezethetnek sikerre mindaddig, amig atja-
ban allé legf8bh akadaly, az idegenforgalmat lehetet-

fennalll Ezt meg
kotelessége,

a siker
lenné tevd adodzasi rendszer in-
tetni az allamnak legfébb mert az e
réven szarmazé jovedelem lehetetlenné teszi egy
még nagyobb jovedelem megsziiletését,
idegenforgalom nyomdban timadna. Nem nagy sta-

amely az

tisztikai adatra s szamitoképességre van sziikség,
hogy kiszamithassuk azt, hogy az idegenforgalom-
bél szdrmazo dllami jévedelem az ipar és kereskede-
lem fellendiilését s azok adézdképességét nagyban
fokozndk, ami bdven kdrpétolnd az dllamot azért az
amit a mai tarthatatlan adézas
eltorlésével Nézziink koriil a benniinket
megfojtani torekvé szomszédallamok kozott, azoknadl

elmarado haszonért,
vesztene.

ily irdanyG tevékenységet latunk s az egyben meg-
mutatja nekiink azt az utat is, amelyen haladnunk
szitkséges. A kérdés gyakorlati megolddsa mar azért
is sziikséges, létiinket a nagy
versenyben megtartani nem tudjuk. Tudatos munkat,

mert maskiilonben
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kevesebb jelszdt, ritkdbb ankétezést, de tettre kész
magyar energiat varunk és kévetelink! . . . Ezt dik-
télja a magyar becsiilet és a magyar élniakards . . .
Tegyiik févirosunkat ismertté, amelyet szivesen ke-
ressen fel a szérakozni vigyé idegen, egészségét
helyredllitani akaré beteg ember a vildg minden sar-
kabol. Tegyiik a forgalmat olyanna, hogy annak nyo-
mdban a févdros litogatottsiga naprél-napra emel-
kedjék, mert ezzel a magunk jovéjét, nemzetiink j
ezer esztendejét alapozzuk meg. Eredményes mun-
kat, tényeket, viligpropagandat kivanunk . . .
KOGUMA.

Egy magyar széllodds
utibenyomdsa Franciaorszagroél

Az a pihend, amelyet ez év husvétjan kilfldon
6ltéttem, Franciaorszig felé vezetett elsésorban. Ma
a francia politikai folény tudata erésen megldtszik
egész Franciaorszigon, érthetd, ha az ember uti-
benyomdsai sem tudjik mindenben ezt a tudatot
levetk6zni s annak erejét
hordozzik. Wtamban elészor a  francia
kerestem fel, amelynek idén nagyon rossz idéjdrdsa
volt, ami természetesen az egész lzletmenetre is
befolydssal volt. Nizzdbol Marseillebe mentem, ahol
a régi hirnevii ,Hotel du honore et de la paix”-ban
laktam, régi jobaratomnak, L. Echenardnak vendége-
képpen. Marseille igazi nagyvdros, amelynek mai
forgalma még a vilagvdrosi zajhoz szokott embert is
elkébitja. Természetes, hogy Marseilleben levd idé-
zésemet felhasznalta arra, hogy a hires Bouille
amely Echenard bardtom kedvessége
folytin a maga eredetiségében szolgdltatott fel —

magukon
Rivierait

szuggesztiy

a baisset

megrendelhessem. Valdban, mint igazi specialitds
minden igényt kielégitett. Marseille utin Maria
Lourdest latogattam meg. A vildghir bacsujdréhely
benyomdsa valéban olyan, amelyet nem lehet mas
ati élményekhez hasonlitani. Ugy geogrdfiai tekintet-
ben, mint a valldsos meggy6z6déstél megszentelt

tekintetek Lourdest valéban jelentékeny hellyé emel-
ték. Engemet azonban az dllomdson az érzések tom-
kelegében megragadott az a megfigyelés, hogy 25
autébusz szdllitotta az idegenek csoportjat az elsé-
rangt szdllodak felé. A forgalom itt Oridsi méreteket
6ltott, aminek magyardzatit a kegyhely nagy nevé-
vel meg is magyardzhatunk magunknak. Az itt levé
idegenforgalombél nemcsak maga Lourdes él elsé-
rangtan, de az egész kérnyék az idegenforgalom
alddsait élvezi. Lourdes felé utazdsom kozben meg-
ismerkedtem egy katholikus pappal, akinek vilig-
latottsdga, valamint tapasztalatainak abstrakt értéke
kedves emlékeim kozé fog tartozni. A vele folytatott
eszmecsere  révén  hallottam azt, hogy minden
ausztrdliai, sét amerikai katholikusnak egyetlen va-
gya az, hogy Lourdest életében legalabb egyszer
meglitogathassa. Lourdes mint bucsdjarchely ma
kivilS tekintélynek orvend, nekem az idéjdrds kelle-
metlensége sokat levont a kiilsé benyomadsok érté-
kébél s igy érthetd, ha utam tovdbbi dllomdsa -

Biaritz felé torekedtem. Biaritz Eurépénak legfénye-
sebb fiird6helye, amelynek vendégei kozott az ango-
lokat talaljuk legnagyobb szamban. Szerencsés hely,
ahol a holtszezon fogalma ismeretlen, a szdllodédk
dllandéan zsifolva vannak. Erthetd éppen ennél a
koriilménynél fogva, hogy az élet Biaritzban nagyoni
driga. Kaszinédlete elsérang, jatéktermeiben a leg-
eldkelébb kozonség fordul meg oly annyira, hogy e
tekintetben vele Monte Carlé sem tud versenyezni.
Biaritzban lathatjuk Eurépanak legnagyobh és leg-
kivalobban  berendezett  Golf-pdlydjit, ami mind
hozzdjarul ahhoz, hogy a szérakozds és kényelem
utdn dhitozé idegen erre vegye utjat. Kozlekedési
Gtjai elsBosztalytak, amik hatalmas autéforgalmat
honyolitanak le. Biaritzhél Bordeauxba utaztam. A
hires bortermd vidék nevéhez és tekintélyéhez mélté
oridsi méret(i pincéivel meglepi a ldatogatét. Egyiket
megldatogatva, abban 20.000 hektoliter kivalobb-
nal kivalobh — bort ldattam felraktdrozva. A Dhor-
termel6k még most is kivdlo tizletet bonyolitanak le
annak dacdra, hogy a fogyasztis ardnya csékkent.

Szabadalmazott miikélapburkolatu

Jjégszekrények

sorkimérékésziilékek
sOorszerelvények

Jégszekrények és sorkimérok
javitasa Arjegyzékingyenés bérmentve.

Kedvezy fizetési feltételek.

HENNEFELD

jégszekrény gydra Budapest,

VI, Gr6f Zichy Jend-utca 5
=== Telefon: 114-29, ————
Teljes vendégléi berendezések,
asztalok, székek, evéeszkozdk és
alpakka~-aruk, {iveg- és porcelldn~
3—8 druk, asztalteritéklegolcsébbarban.

BOR

BUDAPEST,

[
V.,NADOR-UTCA 16.

Schaumburg-Lippe herceg I

udvari pincészete
Villdnyi pezsgfgyar és borpince részvénytdrsassg

PEzZSGO

BUDAPEST,
V., NADOR-UTCA 16.
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Ennek okdt abban taldlhatjuk, hogy a hdbort utin
a francia borkivitel elvesztette Németorszdg, Orosz-
orszdg s nagyrészben Amerikiban levé piacait. Er-
dekes, hogy az amerikai ,,Prohibition” rendeleteit a
francia borkeresked8k mint jitsszak ki. A szesatila-
lom folytin a francia borkereskedsk apré kis hordé-
kat csindltatnak 1015 literes iirtartalommal s abban
a bort Cuba szigetére szdllitjak. Innen léghajon,
ilietve repiilégépen csempészi be az Egyesiilt Alla-
mokba. Bordeaux valésigos nevezetessége a Chapon
lin étterem. Berendezése valdban latvanyossig, for-
galma csodaszamba megy.

Bordeaux utdn a nagynev(i francia févéirost —
Périst — ldtogattam meg. Az eddigi esztendé a fran-
cia féviros forgalmdban kivilé eredményt mutatott
fel, féleg elsérangt szdlloddi zsifoltak. A vendégek-
nek javarésze angolokbdl és amerikaiakbdl keriil ki,
de ma mdr német, s6t magyar sz6t is elég gyakran
hallhatunk, ami a habort kdvetd elsé években szinte
kihivasnak volt mindsitheté. A forgalom mérete oly
nagy, hogy féleg elsérangi szilloddkban protekcié
nélkiil szobdt kapni teljes lehetetlenség, annak da-
cira, hogy Parisban a szalloddk és pensiok szdima
sokkal nagyobb, mint masutt. Szakmankat és iparun-
kat érintd ujitdst ma Pdrisban sem ldthatni, ellenben
felttin6en megszaporodott az u. n. ,orosz éttermek”
szama. Ezeket sokszor az orosz arisztokricia leg-
kivalobh tagjai tartjik fenn, sét szolgdlnak ki, akik
elvesztvén a régi tekintélyt és nagy vagyont, igy
igyekeznek maguknak (j exisztencidt teremteni. Az
orosz éttermekben, de egyébként masutt is, a Jazz-
band a divatos még most is. Vannak éttermek, ahol
mar délben is lehet tincolni. A legelSkelébhb tanco-
kat a Ritz-szdlloddban lathatjuk, ahol a couvert
100 frank s a pezsgé tgyszolvin kotelezd.

A Dborravalé kérdése Pdrishan sem tudott ren-
dez8dést nyerni, a 107 borravalé megvaltast nagyon
kevés helyen vezették be s ahol bevezették, ott is
dllandéan panaszra ad okot. Hidba, a kérdés meg-
olddsa ugy az alkalmazott, mint a kézonség érdekei-
nek megdvisa mellett annyi koriiltekintést kovetel,

SBudapesti Hdvésok Aruforgalmi
Részvénptdrsasdga
kozvetlen befhozatal

BUDAPEST,
VIIL., Jézsef-korie 38.

TELEFON :
Jozset O2—77. 3.6

hogy azt egy jonak elképzelt tervezettel véglegesen
megoldani nem lehet. Ehhez a viszonyok dtalakuldsa,
a kozonség felfogdsinak megviltozisa feltétlentil
szitkséges.

Pirisi  tartézkoddsomat fel akartam
arra, hogy egyengessem (tjit annak, hogy szak-
munkdsaink Franciaorszigban kénnyebben helyez-
kedhessenck el. Régi ismeretségemre tdmaszkodva,
a legnagyobb el6zékenységgel talilkoztam, de e te-
ren eredményt — sajnos — elérni anndl kevésbhbé
tudtam, mert a nagyaranyi munkandélkiiliség a leg-
nagyobb joindulati kezdeményezésnek tjat vdgja.
E tekintetben meg kell varni azt az id6t, amikor a
nemzetek kibékiilése s a régi szeretetteljes viszony
az (j munkaalkalmaknak ezrét fogja megteremteni.

hasznalni

Ez a vdrakozdis azonban nekiink magyaroknak fé-
kotelességiinkké teszi azt, hogy a szakmai nevelésre
a legnagyobb gondot forditsuk. A magyar vendéglés
és pincér hirneve megkoveteli azt téliink, hogy e
tekintetben a legnagyob dldozattél se riadjunk vissza.
Véleményem szerint féleg a tovabbképzést kell oly
komolyan venniink, hogy nemcsak az ifji, de még
a kiilfoldet meg nem jart iddsebb szakemberek
figyelmét is felkeltse és igényeit kielégithesse. Szak-
oktatasunknak minden irinyt megerésitése oly té-
nyezd ma, amelyet feldlelni elsérangua kételesség s
amelyért meghozott anyagi dldozat késébben gyii-
molesoz6 (6ke. Ne sajndljuk az anyagi megeréltetést
sem, mert ezzel a magyar jovot, iparunk tekintélyét,

M. O.

a szaktudast alapozzuk meg!

Ha vendégeit jol akarja kiszol-
gélni, akkor csakis megbizhaté cég-
nél vasdrolja a kavét, teat, kakaot,
csokoladét, makkardnit és egyéb
tésztadrut, étolajat stb. A Meinl
cég hirneve biztositék azirdnt, hogy
aruinak mindig kitiiné a mindsége.
Vendéglésoknek és mas nagyfo-
gyasztd vevéknek elényéar! Kérje
képviselénk latogatdsat!

Meinl Gyua.

Mindegyik munkaadé

rendelje meg a ,Szélloda- és Vendégldipari Szemlét”, mert

ezzel alkalmazottjai lelkében a kultura magvait hinti el,

iparunkban neveld munkat végez s nyomdban olyan alkal-

mazottak lesznek, amilyeneket az amerikai Statler ,arany-
szabdlyai“ remélnek

HARMATVIZ |

Térvényesen védve.

Megrendetnets. Budapest székesfévaros dsvanyviz-iizeme
L ker., Ge“él‘t'!‘akpart 1. A székesiév. sajit kezelésében.

A Hungérla-lithlomos gyogyforrds saénsavval telitett dsvanyvize. Teieton sézser 112-59
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Divatos italok
IL
A bowle~rél éltaléban

Amilyen nagy jelentésége van a punchenak a
hideg évszakban, épp oly nagy szerepet jitszik a
meleg  évszakban; tdrsasdgviditd,
melynek hivatisa a beszélgetéstsl és énekléstdl szd-
razza vilt nyelvet nedvesiteni. Ezen okndl fogva a
bowle sohase legyen gy 6sszedllitva, hogy része-
gitsen, hanem csupdn — mint mondani szoktdk —
a kedélyt villanyozza, hangulatot keltsen.

Miel6tt bowlet ,,gydrtandk”, dllapitsuk meg azt
a tényt, hogy a sziikséges hozzdavaldkat mindig és
mindenkor a legfinomabb anyagbhdl vdlasszuk ki és
adjuk hozzd. Vegyiik tekintetbe, hogy a vendég-
sereg a legkiilonh6z8bb izlésnek tud hédolni.

Egy bowle elkészitésének alapelve a fé-izt meg-
évni és mellézni az alkalmatlan hozzdvalokkal a k-
bitast. Ezért néhény szabdlyt felemlitek, melyek a
bowle készitésénél szerepet jitszanak:

1. Csak a legfinomabb hozzavalét haszndlni.

2. Az izlésnél mindig a kézéputat betartani.

3. Bowle ,gydrtdsdnal” sohasem szabad keveset
késziteni, mert a potlasndl csak ritka esetben sikeriil
a zamatot gy eltaldlni, mint aming az elsénél volt.
Inkdbb maradjon felesleg, mert az kénnyen eltehetd
egy jol elzért tivegben, jégszekrényben.

Bar-tizemben az adagonkénti elkészités abszolut
lehetetlenség. Ezekutdan lassunk nehdny megbizhaté
s kiprobalt bowle-receptet:

1. Ananas-bowle. Ehhez teljesen friss és
érett gytimoles szitkséges. A befézott ananas mindig
sokat veszit izébdl.

Az ananas kefe segitségével b6 vizben alaposan
megtisztitandé. Ennek megtérténte utdn a levél-
koronat levdgjuk és a gyiimélcsét meghdmozzuk.
A héjat mozsdrban torjik meg, uténa edénybe he-

bowle a

lyezziik, mikézben egy tiveg borral ledntjik. Az
edényt lefedve hideg helyre dllitjuk.

A hdmozott gyiimélesot a  kozépen  hossziban
finom és vékony szeletekre vdgjuk fel, azutin a sze-
letekbél apré kockdkat vagunk. Ezeket a kockdkat a
bowle-edényben helyezziik el, kézhe-kézbe porcukrot
hintve. A gytiméleskockdkat eziistkanallal - gyakran
kell megkeverni, majd utina az edényt lefedve hi-
degre allitjuk.

Mindezek utan !4 liter vizben '} kg.
ralunk fel, hozzditéve egy szelet linom citromhéjat.
Ezt a szorpét, valamint 4 palack bort kelléképpen
lehiitjiik. Egy 6ra mulva a bowle-edényt sziiré-
ruhdval leteritjitk és a héj-kivonatot, valamint a szor-
pot belesziirjitk a bowleba, a bort pedig utdna ontjiik.
Az egészet jol 6sszekeverjitk, majd megizleljiik, hogy
elég édes-e és aztdan felszolgdlhatjuk.

Megjegyzés: Pezsgé hozzitét mindenesetre
azonban koltségkérdés

cukrot for-

finomitja a mindséget, ami
csupan.

Ha a bor tilerSs, Gigy dsvanyvizzel erejét eny-
hithetjiik.

2. (Kajszin)-barack-bowle. Egy tucat jol
megérett barackot a kézepén felvigjuk és a magokat
eltavolitjuk. A magok felét jol egy
edénybe helyezziik és kis vizzel kidztatjuk.

A barackokat lehdmozas utan kockdra kell vagni,
soronként porcukorral vegyitve a bowle-edényben
helyezziik el, azutin hidegre tesszitk. Hozzatét 1
tiveg fehér bor és 2 {iveg almabor jégen hiitve. Koriil-

osszetorve,

beliil egy éra mulva a magkivonatot dtsziirjik és izlés
szerint borral vegyitjiik.

3. Eper-bowle. Kérilbelil egy telt tanyér
szép érett erdei szamocdat vesziink s azt féleveleitél
6vatosan megfosztjuk, azutin j6l megmossuk és egy
tiszta kendére boritjuk, hogy az viz lefolyhasson. Az
ilymédon megszdritott epret a bowle-edénybe helyez-
ziik, porcukorral meghintjiik és eziistkandllal dvatosan

Fisch Markus és Sperl Nandorné

vad- és baromfikereskedése

Budapest, 1X. ker., Kdézponti vasarcsarnok 52.
8—3 Telefon: J6zsef 22—80.

Fovdrost Cejiizem r.-1.
Budapest,
1., Horvtpy Miklos~ut 778-20

8—6 Telefon : Jozse. 119—15.

Siirgdny: Fétej Budapest.

Piispoki uradalmi bérp

Kézpoti iroda: Budapest, IV. Vdroshdz-utca 4. sz. Telefon: 134 —90 €s 19—40. £ilonlegességek

6

Magypar *
palackbor

ince r.-t. Vacz.

Gschwindt-féle

likérok, gyiimolcs és
fézelék konzervek.
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keverjiik. Az edényt lefedve hidegre dllitjuk, egyuttal
2 iiveg fehér bort és 2 iiveg dsvinyvizet jégben
hitiink.

Egy dra mulva egy pohdr maraschinot éntiink a
szamoécdra, azutin pedig a jéghe hittdtt italt red-
ontjik.

4. Mdlna-bowle. Az eljirds ugyanaz, mint az
eper-bowlendl, természetesen az eper helyett mdlnat
kell haszndlni. A likér is elmarad.

5. Csaszarbowle Egy liter vizet felforra-
lunk, ebbe 4 kg. cukrot, 1 drb fahéjat, egy citrom
¢és egy narancs finoman hdmozott héjat benne forrni
hagyni, azutdn 14 liter arrakot
edényt lefedve hidegre dllitjuk.

hozzaonteni és az

Egy hémozott ananast mozsérban &sszetériink,
2 liveg fehér bort egy tdlba éntiink, az ananasanyagot
hozziadjuk és lefedve jégre tessziik, Ggyszintén 2
tiveg rajnai fehér bort és 2 iiveg pezsgét.

Azutin egy bowle-edényre kifeszitiink egy tiszta
vaszonkend6t, arra rdboritjuk az ananaskészitményt
és a szOorpot utdna ontjiik. Ha jol lefolyt, akkor a ken-
dét eltavolitjuk és hozzdontjitk a behiitétt bort és
pezsgot.

6. Narancs-bowle 6-10 darab kockacukrot
két jol megtdrdtt narancs kiilsején addig dorzsoliink,
mig a cukor teljesen megsargul, azutdn a cukrot egy
csészébe tessziik és hideg vizzel felolvasztjuk. Ve-
sziink hat narancsot és meghdamozzuk, iigyelve, hogy
a sdrga finom héjat is teljesen eltavolitsuk, azutdn
felszeleteljiik, a szeleteket pedig kockdra vagjuk. Eze-
ket a narancskockdkat a bowle-edénybe helyezziik,
porcukorral behintjiik és eziistkandllal megkeverve le-
fedjiik és hidegre tessziik.

2 tiveg fehér bort és 2 {iveg dsvanyvizet jégbe-
hitiink. Egy éra mulva az egész anyagot Osszeve-
gyitjik.

7. (Oszi)-barack-bowle. Az eljirds ugyan-
az, mint a kajszinbarack-bowlenal (ldasd 2. szdm).

8. Mdjusi bowle. A mdjusi bowle elkészité-
sénél az elévigydzatossig a féfeltétel, hogy ne legyen
til erés vagy keser(i, ami kénnyen lehetséges, ha
til sok szagos miigét (Waldmeister, Asperula odo-
rata) vesziink vagy sokdig kivonatoljuk. A kivonat
készitéséndl t6bbszér meg  kell izlelni, hogy elég
erés-e a zamatja, ebben az esetben a fiivet eltivo-
litjuk.

Az elkészitési mod a kévetkezd: a bowle-edénybe
helyeziink egy nagyobb pohdar cukorszérpst, 4—6
liveg konny( fehér hort ontiink hozzi és egy csomd
szagos migét (Waldmeistert), virdag nélkil, kissé
clfonnyadva, egy cérnaszélra akasztva a folyadékba
logatjuk. Az edényt jeges vizbe dllitjuk. Ha kell§
zamatja van, 2 {iveg dsvanyvizet hozzdaséntiink.

(Folyt. kisv.) REICHHARDT GYORGY.

A méz
A kulonféle virdagok mézet elvalaszté részeibol
nyert cukornedvet a méhek az 6 hdaromlebenyes nyel-
vitkkel szedik ki, a szorgalmas dllatkdk aztin golyva-
szer(t eldgyomrukban halmozzik azt fel, melyet azutdin
sejtekbe kitiritenek.
A méz ésidék ota nagyrabecstilt tip- és gydgy-
szer. Tapértékénél fogva életsziikségletd jelentdsé

ve
van. A gyomor rendkiviil jol elbirja a mézet ¢s az
anyagcsere el6mozditisira s mint konnyen emészt-
hetd tapszer megbecsiilhetetlen értékkel bir. A no-
vénycukornedvek jotékony hatisa oly nagyfoki,
hogy az élvezett nehezen emészthets ételek a rd-
kovetkezé méz evése utdan egész konnyen megemészt-
heték lesznek. Még ma is megvan az a régi szokas,
hogy egyes helyeken ebéd és vacsora utin mézet
fogyasztanak; ezen szokds gyakorlati tapasztalatokon
alapul, mert a méz elémozditja az emésztést.
Fertétlenité hatdsa, mely a benne lévé csekély

PETZ TESTVEREK =

Hercegprimdsi Vasont6de és Gépgyar
Miiszaki kereskedés, fém- és vasontések

§ Budapest, IV., Varoshaz-utca 8

Esztergom
Telefon 188—00, 191—03.

Telefon 108.

Szodomka Ignacz és Fia
hentes, kolbaszdru- és szaldmigyér
Budapest, VII, Szévetség-utca 33. sz.

Telefon: Jézsef 124—49.

3-6

Alapittatott 1860. (o] (Bristol széllodaval szemben) [e)

. 3-6
Erhardt Janos utéda Suttner Ferenc ®
Budapest, IV., Maria Valéria-utca 1. szdm. @

Telefon: 837

Uveg, porcellén, tikkér gyéri raktéra.
Nagy valaszték szallodai, vendégléi
és kadvéhazi ivegnemiiekben.

Kerber Henrik

BUDAPEST, VIII, NAP-UTCA 29. SZAM.

Alupittatott  1590.

TELEFON;
Jozsef 3-86. szam,
23

Szérme, szényegporolé és megévd, valamint
szényegmosd, isztité és javité intézet.
Ablak- éslakastakaritds, padlobeeresztés, tapéta
és festett fal tisztitdsi és féregirtasi vallalat.
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mennyiségli hangyasavbdl ered, mar &sidék ota is-
meretes, ezért is haszndljdk a mézet szdjireg tiszto-
gatdsdra, torokoblitésre, s6t ezt a szerepet a gyomor-
ban is betslti.

Gyodgyité ereje, kivdlt a tiidsk, a gyomor elnyal-
kasodasa, rekedtség, asztma, kohogés, vesebaj, sarga-
sig, torokgyulladds, manduladaganatok ellen nagyon
régota ismert. Ezenkivil kilséleg is, fekélyek, tdlyo-
gok gyors gyogyitasdra is alkalmaztdk. A méz alkat-
részei a kovetkezdk: 7579 gytimélescukor, 20.68 % viz,
2.86 szizalék nddceukor, 1.20% légenyanyag, 0.367%
egyéb anyag.

A méz féalkatrésze a gytimédlescukor, ennélfogva
kiting szer a lélegzési szervek elnydlkasodasanak
megsziintetésére.

Anyagcesere  elémozditasan  kiviil még  kivalo
anyag a test héfokdanak emelésében, tgy hogy rend-
szeres élvezetét  sapkornal,
gyongeségnél eléggdé ajanlani nem lehet.

vérszegénységnél, testi

Torténelmileg is jelentékeny szerepet jdtszik a
méz, amennyiben az emberiség elsé tapszerét képezte.
A régi gorogok mitoldgidja a méznek és tejnek bizo-
nos keverékérdl beszél, melyet ,,ambrozia” név alatt
a gorog istenek eledelének tartottak.

A Dbibilia Kanadnnak nevezte azt a tartomdnyt,
mely tejjel és mézzel bévelkedd és valdban a palesz-
tinai méz még manapsdag is kivalé kereskedelmi art-
cikk.

A tavaszi méz mindig a legjobb és a zamatja
aszerint modosul, ming virdagokrdl gyijtetik. Eszerint

ismeriink akédc, tatarka, hirsfa mézet. Az olasz, gorog
és kisdzsiai méznek igen finom rézsa- és narancs-
virdg illata van.

A falusi méz, amelyet
gylijtenek, étrendi és egészségi célokra a legajin-
latosabb.

Sajnos, lelkiismeretlen keresked6k nagyon ha-

megbizhaté méhészek

misitjik sz6lécukorral, keményitészorppel, burgonya-
liszttel, répalével, azért is a méz vasdarlisa mindig
bizalom kérdése.

A méz tisztasigiat nem annak viligos vagy sotét
szine, sem higfolyodssiga avagy keménysége, hanem
won. ,szemeséssége’” hatdrozza meg.

DITTMAYER ANDOR.
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Dinnye-fagylalt. Ez izletes hisité étel eléallita-
sihoz vegylink egy kézepes nagysigt, joizl, telje-
sen drett fajdinnyét (gordg). A dinnyét lehamozzuk,
magtalanitjuk, osszetorjitk és egy szérszitan dtnyom-
juk. Ezek utdn '» kg. cukrot (lehetéleg siiveg cukrot)
is Lovizzel, kevés vaniliaval egy tstben forraldsba
hozzuk, majd mint szirupot leh(itjitk; 12 kanal
citromlé hozziaddsa utan a dinnyét kozé keverjiik s
cgy fagyasztoban megfagyasztjuk. Ha az  egész
massza vastagodik, tigy 1 pohdr pezsgébort és 2 dl.
felvert tejszinhabot keveriink hozzid. Ezek utan a
fagylaltot formdba ontjitk és konzervatorba (hiitébe)
tessziik, melyet kb. ' orira soval vegyitett jég kozé
helyeziink. Mielétt a fagylaltot a formabal kiontjiik,
langyos vizbe martjuk, mert igy a fagylalt a forma-
bol jobban elvdlik. Tdlalaskor holipni, ostya vagy
jégbiscuittel diszithetjiik.

Vanilia-fagylalt. 1 1. tej, 25 dk. cukor, 1 rd vani-
lia, csepp citromhéj és 8 tojas sdrgdjat egy tstben
felforraljuk, utdna lehiitve a fagyasztégépben sézott
jég kozt megfagyasztjuk és ostydval tdlaljuk.

Eper-fagylalt. 4 dl. auort epret 4 dl. vizel, 20 dg.
porcukorral, csepp citromlével elkeverjiik, fagyaszto-
gépben megfagyasztjuk, ostydval tdlaljuk.

Thiergartner és Stohr r. t.

Budapest, 1., Budafoki-ut 911
Telefon: Jézsef 85—17

Hozponlt fiitések | Fiivdbberendezések
Uizvezeték | Csatorndzds
Hydrothervapia

Foldgdzberendezés. 8o
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Gyiiméles jégtémbben, Nagy talilékonysiggal
igyekeznek a terités miivészemberei az asztalt szebbé
tenni. Impozins a jégtémbbe rakott gyiiméles! Ve-
gylink egy vastag, kb. levestdl nagysdgt jégtémbot,
izz6 vassal kozépen iireget vajunk (ily médon a jég-
nek tetszésszerinti alakot adhatunk) az tireghe liveg-
tdnyért tesziink, melyre a kivant gyimélesst helyez-
ziik. Forré nydron az ilyen gytimales rendkiviil iiditd
hatdst és latvinynak is kedves és kellemes,

DITTMAYER ANDOR.
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Azzal a kedves csaladi
kapcsolatban, amely az Andrdssy-uti
Wagner-étteremben  lezajlott az iizlet megalapitéji-
nak, Wagner Vilmosnak 70 éves sziiletésnapja alkal-
maval, az tizem jelenlegi irdnyitojitol, Wagner Béla

Készénetnyilvanitds.
tinnepséggel

urto! koszondélevelet kaptunk, amelyet a maga terje-
delmében az aldibiakban kézliink:

Edes atyém 70-ik sziiletése évfordulcja alkal-
méhbol a kitiinteté szeretetnek olyan nagyarsényu
lekételezé megnyilvénuldséban volt része egész csald-
dunknak, hogy azt kitlén-kitlsn megkészénni képesek
sem vagyunk, miért is e helyiitt az ésszességhen a
szeretetmegnyilvdnuldsért koszénetet mondani kedves
kételességemnek tartom!

Az Ipartestiilet, bardtaink és alkalmazottaink
ragaszkodédsa a legmélyebb héléra kiotelez mir.dnyé-
Junkat. Ezért akkor, amikor hélatelt szivvel mondok
koszonetet, kérem a Mindenhatot, hogy atyémnak
iparunk és szeretett hazénk érdekében kifejtett hosszu
mitkddéseért nyilvénitott elismerést édlddsédval azok
Javdra betudni kegyeskedjék, akik ezzel mindnyé-
Junknak erét adtak tovébbi 6nzetlen miikédésiinkh()’z'

Wagner Béla

venddéglés.

3 r Id = .
Wein Karoly és Tarsai
vészon~ és asztalnemii gydrosok.
Véllalunk
korhézi, szillodai és vendégléi berendezéseket.

Foéraktar; Budapest, 1V., Vaczi~utca 30 b 3-6

CIFKA JOZSEF

PINCEGAZDASAGI CIKKEK SZAKUZLETE
— o p—
BUDAPEST, V., VILMOS CSASZAR-UT 48.
TELEFON 28-92.

Hissziik, hogy a nagytekintély(t iizlet jelenlegi
ifji tulajdonosa, Wagner Béla, kivilé szakértelmével
¢és mindenkit megkoté kedves egyéniségével az iizem
tekintélyét oregbiteni, hirnevét fokozni fogja.

Személyi hir. Lapunk kivalé munkatirsa, Maren-
cich Otté vezérigazgato, értesiilésiink szerint egész-
ségének teljes helyredllitisa végett a Semmeringen
Gdil. A silyos és hosszii betegségen keresztiilment
népszer vezérigazgaté mindnydjunk igaz oréomére
visszanyerte régi erejét és munkabirdsdt, amellyel
eddig is oly sok tekintélyt szerzett iparunknak. Orém-
mel varjuk visszatérését s régi munkakorének elfog-
laldsdt.

Gyaszhir, Sajndlattal értesiiltiink arrél a gydsz-
esetr6l, amely az Idegenforgalmi és Utazdasi Rész-
vénytdrsasdgot érte. Magyarorsziagon kivdlo szak-
tekintélynek érvendé vezérigazgatéja, Gilos Kalman
hirtelen elhunyt. Hogy Gilos Kdlmdan széleskor(
tehetsége ¢és hatalmas munkabirdsa mit jelentett
Magyarorszig idegenforgalmdban, az kéztudathban él.
Hirtelen elhunyta iparunk neveseiben a legészintébh
részvétet keltette, mert benne a magyar érdek leg-
onzetlenebb munkdsainak egyikét vesztette el.

Uj asztaltipus. A sokaktdl ismert J. Lyons Co.
éttermeiben (j tipusit asztalokat dllitott be. Az aszta-
lok fedélapjat tiveg alkotja, amely alatt finom kidalli-
tasa csipketeriték vannak bedllitva, amik annak izlé-
sességét nagyban fokozzdik. Az ilyen kidllitasa asz-
talokhoz abroszt nem haszndlnak.

A borravalé kérdése Parisban. A borravalé kér-
dése régéota foglalkoztatja az alkalmazottak nagy
tomegét. Két tabor dll e tekintethen egymdssal szem-
ben, a borravalot védé és azt eltorolni akard alkal-
mazottak tomege. Ez a kérdés Paris vendégléi alkal-
mazottait is foglalkoztatja, akik az elfogyasztott
anyagnak 107 -os hozzdszamitdsdt, mint jovedelmi
forrdst keveslik. Azt éhaijtjdk, hogy a szdzalék kulcsot
15%-ra emeljék fel. Ezt a kivdansdgot megtoldottik

még azzal, hogy a 157 -os részesedés mellett enged-

DREHER _
BAKSOR

, TELEFON: 18—08.

KONIGSTADTLER TESTVEREK R.~T.
Budapest, 1V, Pilvax~kéz O.
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tessék meg a borravalénak kulén elfogadasa is. A
megindult vitatengerbe a hatésag is beleszélott s
rendeletileg kimondta, hogy a vendégnek joga van
a 10";~os részesedést egyszerlen megtagadni s
borravalét adni annak, akinek 6 akar s aki 6t kiszol-
gélta. Avagy 10%-ot fizet borraval6 fejében szamitott
Osszeg utan. A fizet6pincér a szamlazas el6tt koteles
a vendégnek ebbeli 6hajtasat megkérdezni.

Széllodaatalakitas. Belgium egyik legnagyobb
széllodajat, a Brisszelben levé Metropol szallodat,
lényeges mdédon atalakitottdk a mai modern kor foko -
zott igényeinek megfeleléleg. Ezeknek az atalakita-
soknak eredményeképpen a modernizalt szallodanak
700 szobdja varja az idegen latogatot s azok fel van-
nak szerelve mindazzal a kényelemmel, amit eurépai
szalloda vendégeinek nydjtani képes.

Amerikaiak aramlasa Eurdépaba. Mar eddig is
tapasztalhattuk azt a jelenséget, hogy az amerikaiak
nagyobb érdekl6dést mutatnak Eurépa irant, mint
ennek el6tte. Egyre nagyobb tdmegben vonzza
6ket Eurdpa latnivalé nevezetessége. Ertesiilésink
szerint ez a szokatlan nagyaranyu érdeklédés féleg
Franciaorszag, Olaszorszag és Svajc felé iranyul,
ahol a statisztikai kimutatasok szerint az amerikai
latogaték szama hénaprol-hénapra fokozatosan emel-
kedik. Ez a tomeges atszivargas, mig egyfeldl a kivant
idegenforgalmat eredményezi az illet6 orszagokban,
ma mar mas elbirdlas ald esik. Az amerikai utazok
huzamos és tomeges latogatasa mogott egyszerd
anyagi szempontok rejtézkodnek. Az élet ma Euré-
paban a jo valutdju dollarral szemben sokkal olcsébb,
mint Amerikdban. Ez a magyardzata annak, hogy az
élelmes amerikai egyszerre ugy érdeklédik az eurdpai
tajak szépségei és mivészeti kincsei irant. Olyan 0sz-
szeggel, amivel odahaza szerényen kijon, Eurépaban
ari kényelmet biztosithat maganak. Ha a rideg vald-
sagot el is fogadjuk, mindenesetre a jelenséget mi is
kiaknazhatnék a Magyarorszag irant valé fokozatos
érdeklédés felkeltésére. Helyes volna, ha az Ujonnan
megalakulé propaganda-bizottsag a kérdés elényei-
vel foglalkoznék s megtenné mindazokat az intézke-
déseket, amelyeknek nyomaban a kilfoldiek s igy az
amerikaiak figyelme hazankra terelédnék. Habar a
jobb valutdju orszag tagjainak bedramlasa nem mindig
jelent kozvetlen hasznot, de mi izolaltsdgunkban
kivalé eredményt remélhetnénk téle, mert nyomoéban
a hazankat ért igazsagtalansdgoknak megismerése és
vilagga kialtasa tamadhatna.

Gondatlan podgyéaszkiszolgaltatds. A londoni
Hyde Park szalloddban egyik el6kel6 vendég par
napra elutazott és podgyaszat azzal a meghagyassal
hagyta vissza a széllodai szobaleanyndal, hogy azt
6rizze meg addig, mig tervezett utazasabdl visszatér.
A holgy egy hét mulva tért vissza, de legnagyobb
meglepetésére azzal fogadtadk, hogy podgyaszat mar
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Helyesen
valaszol

a takarékos és okos
haziasszonyaba el akar™
jak tériteni:

.Ne faradjoni... En
kadvémat mindig csak
a kavédaraloéval ellatott
»valédi Franck"-kal
f6z6m. Csak azt adja
nekem U

kiszolgaltattak egy — allitolag — téle kiallitott fel-
hatalmazés alapjan, amelyet par napra rea egy hor-
dar hozott a szallodaba. A hélgy az 6t ért veszteség
miatt Kkartéritési pert inditott a szalloda vezet6sége
ellen, amelyet meg is nyert. A birdi itélet megindo-
kolasdban kimondja, hogy a szalloda igazgatésaga
felelés a személyzetért. Minthogy a szobaleany el6-
vigyazatlansaga és hiszékenysége okozta a kart, az
igazgatésag a személyzetért anyagi felel6sséggel tar-
tozik. Elfogadhatatlan a védekezés azért, mert oly
nagyérték(i holmikat egy ceruzaval Irott darab papir
ellenében kiadni meggondolatlansadg volt. Az eset
reank nézve is érdekes, mert a személyzet alapos
kioktatasanak szlikségességét igazolja, egyben nagy-
fok( el6vigyazatossagot, mert a személyzet vigyazat-
lansdga magat a tulajdonost is anyagiakban karositja
meg.

Amerikai szallodaviszonyok. C. A. Anzello, a
parisi Claridge szalloda igazgatéja tanulmanyutra
ment Amerikaba, tanulmanyozni o6hajtva az ottani
széllodai berendezéseket és viszonyokat. Tanulmany-
Utjordl visszatérve, megemlékszik mindazokrdl a be-
nyomasokrol, amelyeket Amerikdban szerzett, egyben
kozli azokat az észrevételeket, amiket Utja eredmé-
nyezett. Erdekes fejtegetései kozott maga is beismeri,
hogy az amerikai szallodak ugy fel vannak szerelve
a modern technika minden vivmanyaival, hogy azok-


















