Szakacsképzés helyzete a Magyar Néphadseregben
Széli Ferenc alezredes

A Magyar Néphadsereg élelmezési szolgalatanak feladata, a néphadsereg személyi
Allomanyanak j6 min6ségt, a korszerd taplalkozasélettani kovetelményeknek megfelel6
mennyiségl és Osszetételd ételekkel valo ellatisa. Az étkeztetés kulturdlt kdriilmények
kozotti megszervezése, laktanyai elhelyezésben és tabori koriilmények kozott egyarint.

Az éelmezési ellatss szinvonalat, min6ségét egyidejileg tobb tényezd hatdrozza
meg. Exek kiziil a legfontosabbak:

- az élelmezési norma pénzértéke;

- a szezoniras élelmiszerek arszintjének valtozasai;

- az élelmiszerpiac arukinalata;

- az élelmezés tirgyi feltételelinek (konyha, étterem felszereltségének) szinvonala;

- az élelmezési szolgalatban dolgozok, ezen belil is legnagyobb mértékben a sza-
kacsok szakképzettségének szinvonala.

A kovetkezSkben a élelmezés minGségét legjobban befolyasold szakemberek, a
szakicsok képzésének helyzetével kivanok foglalkozni.

A csapatoknil a szitkséges létszim hidnya miatt nem lehet biztositani az dllomény-
tabliban rendszeresitett szokisos beosztasok feltoltését, mert a bevonult Gjoncok
kozott nincs elég szakics szakmunkas. Tovabb kell novelni a sorkatona szakacssziikség-
letet, hogy a rendszeresitett polgiri szakics helyek egy részét is sorkatona szakacsokkal
kell feltolteni a polgari szakdcsok hiinya miatt.

A sorkatona szakics szitkséglet biztositisa érdekében mar a néphadsereg fejleszté-
sének kezdetén megszervezték a szakics tanfolyamot, elészor harom, majd késébb - a
tizennyole honapos sorkatonai szolgilat bevezetésétdl - kéthonapos idétartamban. A
szakicstanfolyam kilonboz6 hadtipintézetek kereteiben miikodott, jelenleg a Hadtap
Kiképz6 Kozpont szervezetében végzi feladatat.

A tanfolyamrendszerd szakacsképzés alapkoncepcidja az volt, hogy a csapatokhoz
szakics beosztisba azokra az dllomanytablaban biztositott szakics helyekre, amelyekre
szakképzett szakdcsot nem tudnak biztositani, a rokon szakmdijiakat - cukrészt, hen-
test, felszolgalot, péket — osztanak be és ezeket vezénylik szakécs tanfolyamra. A tanfo-
lyamon csak a legszitkségesebb elméleti ismeretekre épitve nagy éraszamban gyakorlati
ételkészitést tanulnak és feliigyelet mellett tankonyhan, tizemi konyhén és tibori kony-
hin gyakoroljak a f6zést.

A tanfolyam eredményes elvégzése utin csapataikhoz visszatérve beosztott sza-
kacsként - fokozott iranyitas és ellendrzés mellett - képesek feladataikat megfeleléen
ellatni.
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Ez a rendszer, mint a szakdcsképzés egyik forméja, napjainkban is funkcional.
Ennek a rendszernck azonban a hidnypitli célszerdisige mellett 15bh hatrdnya is van, exek:

- mivel beosztisban levé sorkatonikat kell a tanfolyamra vezényelni, a tanfolyam
idejére hidnyoznak a beosztisukbol, csdkkentve a killonben is sz(ikos szakics allominy
létszamat;

- cléfordul, hogy szakics helyre még rokon szakméjii sorkatonit sem tudnak
tenni, igy minden elSképzettség nélkil keril tanfolyamra;

- a tanfolyam r6vid id6tartama alatt csak a legalapvetSbb ismereteket sajatithatjak
el, csak a hadseregben leggyakrabban készitett ételek clkészitését ismerhetik meg;

- az Elelmezési elSképzettség nélkiil tanfolyamra keriilt katonak felkésziiltsége
csak a minimalis kovetelményeknek felel meg, amit a beosztasaban a munka folyamata-
ban kell béviteni a vezetd szakicsoknak.

Mindezen koriilményeket figyelembe véve kezdeményezte az MN élelmezési szol-
ghlat vezetése, egy hosszabb idétartam, alaposabb képzést adé tanfolyam szervezését a
sordllominytiak szimara, olyan beiskolazasi rendszerrel, ami nem terheli a csapatok sza-
kics allomanyat a tanfolyam ideje alatt.

A képzési forma megtervezésénél figyelembe vették a sorallomany altalinos kikép-
zési rendszerét és a szakicsképzés idejét egy kiképzési idészakban hataroztik meg. A
haromszor nyolchénapos rendszerben egy hénap alapkiképzés és hat honap szakacs
szakkiképzés, majd a haromszor hathénapos rendszerben egy honap alapkiképzés és ot
hénap szakkikeépzés. A tanfolyam a Hadtap Kiképz6 Kozpont szervezetében levé
szakicsképz6 szazadnal kerill megtartdsra, minden kiképzési iddszakban. A tanfolyamra
kozvetlentl a polgari életh8l vonulnak be az Gjoncok a minisztérium altal biztositott lét-
szamkeretre, kiképzési idszakonként otven f&.

A hathénapos tanfolyamra is lehetéleg a rokonszakmaval rendelkezéket hivjik be,
azonban itt mar tigabban értelmezve a rokon szakmit, igy az élelmiszeripar kiilonbozé
agaiban - tejipar, husipar, konzervipar, tésztaipar stb. - szakképesitést szerzett fiatalok is
keriilnek a hathénapos szakacstanfolyamra behivasra.

A tanfolyam tananyagit gy allitottak dssze, hogy tartalmazza mindazon szakmai
tantirgyakat, amelyeket a polgari szakacs szakmunkasképzd iskolik tantervei, igy az
élelmiszer ismeretet, vendéglitd ismereteket, ételkészitési ismereteket. Ezeket a tantir-
gyakat teljes terjedelmében oktatjak is, de természetesen kevesebb éraszimban, mint a
szakmunkds iskolakban. Ezenkiviil tanulnak katonai élelmezési ismereteket, tabori élel-
mezési technikai eszkoz ismeretet és gyakorlati f6zést, tankonyhén, legénységi konyhin
és mozgokonyhan.

Az oktatist a Hadrip Kiképad Kizpont szakképzett, nagy gyakorlati tapaszialatokkal ren-
delkezd katonai és polgdri oktatdi vigzik, akik a kiképzési id6 alatt felkészitik a tanfolyamon
részt vevoket a beosztott szakics feladatainak ellatisara, laktanyai és tabori korilmények -
kozott egyarant.

Természetesen a hathonapos képzés is alapozé képzésnek tekinthetd, amit a csa-
patoknal a hadtapkiképzés keretében és a mindennapok gyakorlatiban tovabb kell foly-
tatni. Ez a feladata a csapatkonyhikhoz rendszeresitett polgari oktaté fészakicsoknak és
a szakkeépzett sor- és tiszthelyettes dllomanyt fészakicsoknak, élelmezési ellatd rajpa-
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rancsnokoknak. Igy a korilltekinté dllomanyvéltassal biztosithaté, hogy a szakdcs éllo-
minynak csak egyharmada legyen kezdd, természetesen ott, ahol a rendszeresitett sza-
kics létszam ezt lehetdvé teszi

A Honvédelmi Minisstérium és a Belkereskedelmi Minisztérium kizint litrejont megatlapo-
dis alapjan a hathonapos szakicstanfolyamot végzett allomanynak a csapatoknal eltél-
tott idét beszamitjak oktatisban toltdtt gyakorlati munkénak és a sorkatonai szolgala-
tuk letdltése utin a budapesti ,Rézsa Ferenc” Vendéglatoipari Szakmunkas Iskolaban
jelentkezhetnek tanfolyam nélkiili szakécs szakmunkasvizsgara és amennyiben a vizsgan
megfelelnek, polgari szakics szakmunkas bizonyitvanyt kaphatnak.

Ez a lehetdség azoknil, akik meg akarjik szerezni a szakics szakmunkds bizonyit-
vanyt, nyilvinvaloan dszténzé a szakma gyakorlati és elméleti ismereteinek minél jobb
elsajititasira, az pedig hozzajarulhat ahhoz, hogy j6 min&ségl ételeket allitsanak el a
személyi llomany részére.

Az eléz6ekb6] megéllapithats, hogy a soralloméanyt szakicsok mintegy egyhar-
mada mindenkor kezd6nek tekintheté, akik fokozott szakmai ellendrzést és folyamatos
oktatast igényelnek, annak érdekében, hogy mindennapi munkajukat jo szinvonalon
tudjik elvégezni. Ehhez azonban szitkséges, hogy az ételkészitést szervezd, iranyitd
foszakics, élelmezési ellatd rajparancsnok tiszthelyettesi allomany szakmailag jol kép-
zett, kells gyakorlati tapasztalattal rendelkezd élelmezési szakemberekbdl alljon.

Ennek biztositdsa érdekében hozta litre a hadsereg vexetése a Hadidp Kiképai Kizpont
bizisin az MN Elelmezési Tiszthelyettes- és Szakmunkdsképzd Iskoldt. Az iskola feladatinak
szabtik, hogy négyéves képzési idében olyan tiszthelyetteseket képezzen a hadsereg
szamira, akiknek elméleti és gyakorlati felkésziiltsége biztositja a fészakacs, élelmezési
ellatd rajparancsnok feladatainak megfeleld szinvonal végrehajtasat, tovabba legyenek
képesek a beosztott szakacs dllomany szakmai irdnyitisira, toviabbképzése szervezésére,
végrehajtasara.

A négyéves élelmezési tiszthelyettes iskoldba 8 dltalinos iskoldt vigzett tizennégy éves gyercke-
ket iskoldznak be, igy ezek ugyanabban az életkorban tanuljak szakmajukat, mint a pol-
giri életben a szakmunkis iskolikban, amikor a legfogékonyabbak az ) ismeretek befo-
gadasara,

Az itkola tananyagdt igy dllitotrdk dssze, hogy teljes egésaében tartalmazza a polgdri sza-
kdcs szakmunkdsképzd iskola tananyagdt é azon felil az élelmezési tiszthelyettesi beoszids elldtd-
siboz szitkséges ismereteket adi tananyagot, A szakacs szakmunkasképzés idejének Stven
szézaléka gyakorlati képzés, ami részben tankonyhin, részben kijelolt katonai szerveze-
tek konyhiin realizalédik. Igy a négy év sorin megszerzik mindazon ismereteket, ame-
lyek fészakics beosztisuk eredményes ellitasahoz sziikségesek.

Az élelmezés szinvonalanak folyamatos novelési igénye, az ehhez sziikséges isme-
retek béviilése, valamint a négyéves tiszthelyettesképzés kozépiskolai szinvonalra eme-
lése indokoltta tette, hogy az élelmezési tiszthelyettesképzést is szakkozépiskolai szintre
emeljék.

1987. szeptember 1-jével az MIN Elelmezési Tisathelyertes- és Szakmunkdsképzi Likolibl
megalakiult az MN Elelmezisi Tiszthelyettesképzd Szakkizépiskola és megkezdte az els6 szak-
kozépiskolai évfolyam oktatasat.

A szakics szakmunkasképzéssel egybekotott élelmezési tiszthelyettesképzést mér
megkezdett osztilyok a képzést a régi rend szerint fejezik be és ez a képzési forma meg-
szlinik.
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Az élelmezési tiszthelyettesck szertedgazo feladatait figyelembe véve, ezekre a fel-
adatokra valé felkészitést legjobban a vendéglitéipari szakkozépiskola tananyaga szol-
géltatja. Az élelmezési tiszthelyettese'inek csak kisebb része dolgozik mint f&szakacs,
nagyobb része mas élelmezési beosztisokban, mint raktirvezetd, beszerzé, étkezdeve-
zet6 ¢s 6nall6 alegység lelmezési szolgilatvezets latja el feladatat. A vendéglatoipari
szakkdzépiskola tananyaga a kzépiskolai kézismereti tantargyak mellett biztositja a sza-
kics, cukrisz és felszolgdlo ismeretek elsajatitasat, tehat komplexebb felkészitést biztosit
a leendd tiszthelyettesek szamara, mint a szakics szakmunkasképzés.

Az Clelmezési tiszthelyettes, mint élelmezési vezetd kell, hogy ismetje a szakma
minden dgazatit, hogy minden élelmezési beosztasban kelld szakismerettel hatékonyan
tudjon dolgozni, beosztottait irdnyitani, ellendrizni és tovibbképezni.

A szakkézépiskola elvégzése utén a hallgatok képesitd érettségi vizsgit és tiszthe-
lyettesi kibocsito vizsgt tesznek. A legjobbak kérhetik felvételitket a Zalka Maté Kato-
nai Miiszaki F6iskola hadtap tagozatara, ahol élelmezési tisztek lehetnek. A csapatokhoz
elelmezési szakbeosztisba helyezett tiszthelyettesek pedig az élelmezés minden teriileté-
r8l szerzett ismeretek birtokaban jol felkésziilt vezetdi lehetnek az élelmezési szolgilat
killonboz6 szakteriileteinek.

A Magyar Nephadseregben kialakitott szakics és élelmezési tiszthelyettes (fsza-
kacs) képzési rendszer biztositja a résztvevéknek a korszers, beosztisukhoz sziikséges,
elméleti és gyakorlati ismeretek elsajatitisat, és az egymasra épild képzésben valé ki-
emclkedé eredmények elérése esetén a feljebb jutist a szakképzésben és beosztisban
egyarant. A jol képzett széles kord szakmai ismeretekkel rendelkezé élelmezési személyi
allomany egyik legfontosabb feltétele a korszerd, az igényeket legjobban kielégits élel-
mezési ellitisnak. A jelenlegi kiképzési rendszer ezt minden tekintetben biztositja.
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