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HASZNOS TAPASZTALATOK

A szamitastechnika alkalmazasa
az MN élelmezési szolgalat szakteriiletein

Litanszki Jdnos fébadnragy, Lelkes Péter

A Magyar Néphadsereg élelmezési szolgilata felsé szintii vezetésének tevé-
kenységi korébe tartozik a személyi 4llomany élelmezési normainak képzése, ezen
belil az dj normik megalkotdsa, a meglevék korszeriisitése és szinten tartisa.
Anyagnemfeleldsi tevékenységekhez sorolhaté a csapatok konyhdin végzett étel-
készitési folyamatok technolégiai normdinak kialakitisa, tervezési segédlethe fog-
laldsa és a csapatok részére torténd kiadasa.

A személyi illomanynak élelmezési normakon — ezek keretében biztositott
anyagi eszkizdk szabalyozott felhasznalasin — alapulé ellitisinak alapvets kér-
déseivel a hadtudomanyi folydiratok rendszeresen foglalkoznak (1), (2),

Az élelmezési normak képzésének, a norma szerinti katonaélelmezés terve-
zési metodikijanak problémakérével a ,Hadtipbiztositas” foglalkozott (3), (4).
A folyéirat tanulminyozisa soran lathaté, hogy e kérdést nemcsak a Magyar
Néphadseregben, de a barati hadseregek felsd szintii vezetésében is kiemelten
kezelik.

A szakirodalombodl kitdnik, hogy egy jol szabalyozott élelmezési ellatasi
rendszetben a felhasznalhaté élelmiszerck mellett megtalalhatd azok gazdasagi-
¢lettani szintézise is (pénzérték, tipanyagtartalom, energiatarcalom stb.). A prob-
léma ebbél adédik, mert a nagyszamid élelmiszeckomponens mellett figyelemmel
kell lenni azok gazdasipi-élettani adataira, annal is inkabb, mert a norma sze-
rinti élelmezés kovetelményei ezekben nyernek kifejezést, szabalyozdst.

Az élelmiszer-gazdasig termékeinek szima éviGl-évre rohamosan nédvek-
szik. Ezek tobbsége a katonaélelmezésben is helyet kap. Ebbél ered a normakép-
zés, az ételkészitési technolégia normak (ételreceptek) készitésének az a mijve-
letigényessége, amely szamitastechnikai eszkozok alkalmazisat teszi sziikségessc.

Az élelmezési normak képzésének, a csapatck étrend tervezésének elvi és
gyakorlati kérdéseivel a hadtudomanyi folyéiratok kimeritGen foglalkoznak. E
témakort kivinjuk teljesebbé tenni a szakeeriilet szamitdstechnikai biztositasa-
nak néhiny clemével,

A széban levé folyamatokat timopgaté szimitégépes feldolgozast az MN
REVA Intézet szamitogépére dolgoztuk ki,

A feldolgozas inputjai az MN Elelmezési Szolgalat Fonokség altal adott
bizonylatok. Ezek kizil alapvetd az Elelmiszer térzsadatlap (1. sz. tablazat).
Az MN élelmezési szolgalataban hasznalatos valamennyi élelmiszerrdl toezsadat-
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lap késziil. Tartalma a kévetkezd: Az élelmiszer azonositdja egy tjegyl szam-
kod, amely az adott termék coviditett NTK-s2dmabél ered. Ezt kiveti az élel-
miszer megnevezése és mennyiségi egysége.

A kovetkez6 sorban kapott helyet az élelmiszer egységara, tipanyag- és
energiatartalma. Ezt kbveti a vitamin- és az Asvdnyianyag-tartalom. A tHrzs-
adatlap 3. sora a nagybani élelmiszer-dsszetétel szamitisdhoz sziikséges adatokat
tartalmazza,

Az Etel adatiap (2. sz. tablazat) az étclkészités technoldgia normaihoz, az
ételreceptek szAmitasahoz keriil felhasznaldsra. Els sora az ,Etelrecept-gyiij~
temény”’-ben is haszndlatos szim-azonositot, majd az ételkészitmény megnevezését
tartalmazza. A kovetkezd sorok az elkészitéshez szikséges anyagok otjegyli — az
élelmiszer térzsadatlapon levéve!l azonos — szimkddjat és az élelmiszer mennyi-
ségét adjak meg grammban, két tizedesjegy pontossiggal.

Az Elelmeyési norma adatlap felépitettsége — az azonosito szamkéd kivéte-
lével — a 2. sz. tabldzattal megegyezik. Az élelmezési norma kodszama — a
Normafiizetben foglaltak szerint — hiromjegyii.

Az adatlapok adatait két file-ban taroljuk: élelmiszer file-ban az élelmiszer
térzsadatlap, az étel file-ban pedig az étel adatlap adatait.

A két magnesszalagon tdrolt torzs jellegi adatdllomanyt az élelmiszerirak
viltozasakor médositjuk az erre a célea irt programok segitségével, A feldolgo-
zas — amelynek folyamatibrajit a 3. és 4. sz. tdblazat tartalmazza — kartya-orien-
talt.

A naprakész torzsadat-dllomanyok feldolgozasa az univerzilis konzolrél ird-
nyithatd a listdzé program scgitségével. A feldoigezis vezérkartydi az élelmezési
norma adatlap és étel adatlap lelyukasztott adatkartyii (5. sz. tablazat).

Az élelmezési norma eredménytabléja két részbél dll. Elsdként a norma
¢leimiszer-struktiraja keriil listazasra (jelenleg 130-180 féle élelmiszer), majd
a norma gazdasagi-élettani mutatéi (6. sz. tablazat).

Az ételkészités technoldgiai normait — az ételrecepteket ~ elkészitd folya-
mat eredménye a 7. sz. tabldzatban lathatd. A tabld alapjan készil el a csapatok
étrend-étlap tervezési segédlete, az ismert ,Eteleecept-gydjtemény”.
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(A tabldzatok a folydirat végén talalhatok!)
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