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Az élelmiszeripar miszaki fejlesztési elgondolasai
az otodik otéves tervidoszakra és varhaté hatasa
az MN élelmezési szolgalat fejlodésére

Pdly Istvdan ezredes és Balaskd Lajos mk. Grnagy

Altalanosan ismert, hogy az élelmiszer gazdasig helyzete, miszaki-
fejlesztési eredményei és fejlesztési célkittizései alapvetSen meghatdroz-
zdk az MN élelmezési szolgilata egyik f6 feladatat képezd szakanyag
biztositds eredményes végrehajtisat, a biztositott szakanyagok tartalmi és
mindségi jellemzéit. Ebbél kiindulva, jol érzékelhetd az a kivetelmény,
hogy az élelmezési szolgilatban a tervezés-irdnyitis és a végrehajtas
szintjén dolgozék egyardnt megismerjék az élelmiszeripar eredményeit,
fejlesztési elgondolasait és azckat a gyakorlati munkéban hasznositani

tudjik, illetve — mint meghatdrozé jellegli kornyezeti tényezdket — a
tervezé munka sorin figyelembe vegyék. Ugy véljilk, hogy a jelenlegi
idészakban — az 6todik oOtéves terv feladatainak tervezése soran — kii-

l6ndsen indokolt néhany gondolatban vazolni az élelmiszeripar kovetkezd
dtéves tervének miszaki-fejlesztési koncepciéjat, tekintettel a varhatoé
eredmények honvédségi realizalasara.

Az élelmiszeripar helyzetének, lehetdségeinek varhatéd fejlédésének
komplex és ezért minden oldala feldolgozisara jelen cikk keretében nem
véallalkozhatunk. Célunk az, hogy az élelmiszeripar honvédségi szempont-
bél torténéd elemzésével, értékelésével informéciot nyujtsunk a miiszaki
fejlesziés jelenlegi helyzetérsl és a kovetkezd otéves terv f6bb célkitlizé-
seirdl.

I
A jelenlegi helyzet fobb jellemzdi

Az élelmiszer feldolgozés jelenlegi altaldanos miiszaki helyzetét szem-
1éltetéen 1igy lehet jellemezni, ha visszatekintiink az elmult idészak be-
ruhazasaira. 1956 és 1968 kozott az éves beruhizdsok dsszvolumene gya-
korlatilag nem névekedett. Ezt kévetfen azonban rchamos névekedés és
ezzel egyiitt gyorsulé miiszaki fejlddés tapasztalhatdé, amelyet egyetlen
szamadat is jol reprezental: az 1968. évi beruhéazas &sszege, az 1974. évre
gyakorlatilag megnégyszerezdditt. Ennek eredményeként tdbb 1j, nagy
kapacitdsa tejiizem, konzervgyar, hiitéhiz 1étesiilt és gyorsitott {itemben
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megkezddstt a isipar, a tejipar és néhany konzervipari vallalat re-
konstrukcioja. A miiszaki fejlesztés gyorsitdsa lehetdvé tette, hogy az
egyre novekvd mezdgazdasigi termeékeket az élelmiszeripar fogadni és
feldolgozni tudja. Javult az export versenyképesség, kiegyensulyozottd
valt a belféldi élelmiszer ellatas.,

Mindezen erdfeszitések ellenére azonban meég az élelmiszeripari gépek
és berendezések miiszaki szinvonala a kivant mértékben nem javult. Jel-
lemzd még az idészakos kapacitds tilterhelés és nem megoldott az élel-
miszeripari melléktermékek és hulladékok komplex hasznosftdsa. A nem-
zetkozi szinvonalat leginkabb megkozelité konzerv- és hiitdipar gépi be-
rendezéseinek technikai szinvonala is heterogén. Még gyakoriak a kon-
zerviparban is — amely az MN élelmezési szolgdlata vonatkozasdban
egyik legalapvetibb ipardg — a nehéz f121ka1 munkat igényls gépek, be-
rendezések lizemeltetése.

A még meglevi kedvezdtlen miiszaki és technoldgiai szinvonal kvet-
kezménye, hogy a termelésben foglalkoztatottak tébb mint 20%-a keézi,
vagy szerszamok nélkiili tevékenységet végez, az anyagmozgatok 90%-a a

nehéz fizikai munkakategdéridban tevékenykedik.

Az elért fejlédés ellenére a csomagolasi szinvonal a fejlett eurdpai
orszigok csomagoldsi szinvonalatdl jelentdsen elmaradt. Hasonldan ked-
vezftlen az ardny a 1 fére jutd termelési érték, illetve a fajlagos energia
felhasznalds tekintetében. A jelenlegi miiszaki Allapot korlatozza a kor-
szerll és nemzetkozileg is keresett termékek 4dbblet-gyartasidt. (Ilyenek
példaul a gyorstagyasztoit és liofilizil{ termékek, zdldség és gylimidles-
levek, italporok, koncentritumok és a steril tej.) Kedvezftlen az iparilag
feldolgozott és feldolgozatlan termékek kozotti arany, a termékek mind-
ségi és higiéniai mutatéi, a kapacitisck folyamatos kihasznaltsiga.

Az élelmiszeripar eldzéekben vazolt kedvezftlen helyzetének meg-
sziintetése, az elért eredmények fokozasa és megszilarditdsa érdekében, a
fentiek figyvelembevétele alapjin hatdrozzik meg az élelmiszeripar 6tidik
otéves terviddszakra vonatkozd fontosabb miszaki-fejlesztési feladatait.

II.

Az dtodik otéves terv miiszaki-fejlesztési célkitiizései

Az élelmiszeripar komplex fejlesztését a kivetkezd, egymaissal szoros
kélcsdnhatdsban levd tényezdk (fejlesztési madszerek) hatérozzak meg:
. Gyartmanyfejlesztés.

Gyartasfejlesztés.

. A csomagolas fejlesztése,

. Az élelmiszer hitdlanc fejlesztése.

. Energia gazdalkodas.

. A termelés irdnyitds korszerisitése.

. A termeld és feldolgozd véallalatok kooperacidja.
. A miszaki-fejlesztés szellemi forrasal.

Ezen tényezdk, illetve fejlesztési mddszerek koziill az MN élelmezési
szolgalattal kézvetlen kdlesdnhatasban, szolgalatunk helyzetére és fejld-
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désére meghatarozé jellegge! az 1., 2., 3., 4., 8. pontokban felsorolt fej-
lesztési modszerek vannak, illetve hatnak. A honvédelmi szempontok
alapjan kiemelt miiszaki-fejlesztési modszerek (részteriiletek), illetve az
ezekkel kapcsolatos elgondolisok a kévetkezdk szerint jellemezhetdk:

1. Gydrtmdnyfejlesztés

A kiovetkezd tervidbszakban az élelmiszeripar alapvets feladatanak
tekinti a termelés volumenének ntvelése mellett a termelési szerkezet
korszertisitését. Ehhez szitksépes az egyes szakdgazatok (konzerv, hiitd,
tej stb.) termelési ardnyénak helyes megallapi{tasa és a gyartmany struktira
céliranyos feliilvizsgélata. Alapvetd célkitiizés: olyan 1j termékek kiala-
kitésa, melyekhez a hazai adotisagok a legjobbak, az értékesitési feltéte-
lek kedvezdk, heltartalmi értékiik, csomagolasi és kiszerelési modjuk a
nemzetkdzi szinvonalat elérik. Ezen célkitlizések realizaldsa érdekében a
gyartmanyfejlesztés irdnyai a kévetkezdk:

1.1. Az dtlagos napi élelmiszer fogyasztds szerkezeti dtalakitdsa

A normal taplalkozds olyan irdnyd megvailtoztatdsa a cél, amelynél
a fehérje—zsir—szénhidrat ardny, a vitaminok és 4svanyi anyagok fo-
gyasztdsa az optimadlis ardnyck felé kozelit. Megfelelé gyartmany valasz-
tékkal a fogyasztok kiilonbozé rétegeinek fehérje fogyasztdsi szinvonala
— az igények szerint differencidltan — a kiegyenlitGdés irdnyaban val-
tozzon. A fogyasztasi szerkezet korszeriisitésében kiemelt hangsillyal sze-
repel a biologiailag nagyértékii, fehérjékben gazdag élelmiszerek (his- és
husipari készitmények, tej- tejtermékek, valamint egyéb, fehérjékkel du-
sitott készitmények), noévényi zsirok, nagy vitamintartalmu zdldség és
gylumblesfélék fogyasztdsi részardnyanak novelése.

1.2. Az életkor, a fizikai .igénybevétel, az egészségi dllapot szerint
differencidlt élelmiszerek elBdllitdsa

Az életkor és az igénybevétel szerint differencidlt taplalkozds siirgds
megvaldsitasat indokolja az, hogy a statisztikai adatok szerint hazankban
Osszességében mintegy 3 millidra tehetd a testsuly tobblettel rendelkezék
szama, akik koziil 8§00 000 {6 erdteljesen elhizott. Sziitkséges tehdt az orvos-
biolégiai kivetelmények alapjan kialakitott kémiai &sszetételii célkészit-
mények (dietetikus és specialis diétds) ipari el§allitasanak biztositasa. E
kategéridba sorclhaték a bébi készitmények, a fehérje és vitamindus, a
megvaltoztatott zsirsav Gsszetételli, a szénhidrat szegény, illetve a megha-
tarozott aminédsav Gsszetételi készitmények. E témakérbe jol illesztheté
a haborus sériiltek gyogyélelmezésére alkalmas élelmiszerek igényeink
szerinti legyartatdsanak és beszerezhetfségének realizaldsa is.

1.3. Az ételfézést eldkészité munkdk cstkkentése

E célkitiizés megolddsat az élelmiszeripar a kiilénbdzé egységekben
kiszerelt konyhakeész, félkész és késztermékek valasztékanak boévitésében,
az el6készitettségi fok nivelésében, az egész napos étkeztetést folytatd in-
tézmények szerepének hatékony névelésében latja. Ezeknél a termékeknél
jelentés a korszerdi hazai adalékanyagok felhaszndlasa, amelyekkel lénye-
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ges mindségi javulds és az eltarthatdsagi id6 novelése érhetd el. Az e téren
eddig elért eredményeket az iparositott kozponti termelés bevezetésével
tervezik tovabb fejleszteni, amely magiban foglalja a mindségi, beltar-
talmi kovetelmények szinvonalas. teljesitése mellett a kiszerelési egység,
a csomagolas és az eltarthatosig ipények szerinti kielégitését is.

1.4. Az élelmiszerek minéségének tovdbbi nivelése

Mind téplilkozéas-élettani, mind gazdasagl (versenyképesség) cokok
miatt egyarant fontos az élelmiszeripari készitmények mindségének &al-
landé javitasa. E feladat a kovetkezd célkitlizések elérését foglalja ma-
gaban:

— a nemzetkdzi mindségi és mikrobioldgiai eldirdsok érvényesitése a
rekonstrukeiok és uj lizemek létesitése sordn;

— a szabvanyok, illetve recepturdk szerinti gyartméanydsszetételnek
és a technolédgiai eldirdsoknak szigoru betartdsa és ellendrzése, a gyartas
szubjektiv tényez&éinek minimalisra csékkentése;

— a gyartashigiénia feltételeinek biztositasa;

— a mindségi atvételek objektivitasanak fokozasa.

1.5. A fogyasztok tdpldlkozdsi ismereteinek széles kird bivitése

A generacidkon keresztiil. kialakult taplalkozdsi szokasok kézott sza-
mos kedvezdtlen iranyl, az ésszerii taplalkozassal ellentétes szokas is meg-
talalhato. Elég itt csak a tulzott mérvi szénhidrat fogyasztasra utalni. Az
élelmiszeripar is szorgalmazza olyan tiplalkozastani és egészségligyl infor-
maciés rendszer kialakitasdt, amelynek eredményeképpen el lehet érni
azt, hogy a fogyasztasi szerkezet az egészségesebb, a jo kdzérzetet fokozo
irdnyban valtozzon. Hatékony, népszeri és tudoményos ismeretterjesztd
propagandaval kell a fogyaszitokat befolyasolni, Indokolt, hogy tdjékozdd-
janak az élelmiszerek valasztékard], el tudjak dénteni azt, hogy az élet-
kori, illetve az igénybevételi sajitossigok alapjan milyen élelmiszerekre
van legjobban sziikségiik.

1.6. Az élelmiszeripar nyersanyag bdzisinak bdvitése

Az élelmiszeripar f8 célkitlzése, hogy az egyszer mar megtermelt
nyersanyagok valamennyi taplalkozasbiolégiai alkotd elemét ériékesitse.
Honvédségi szempontbdl is jelentds a szdja fehérje kivonatok kozvetlen
emberi tiplilkozasra torténd felhasznalisa. Az ezirdnyu kisérletek, az ed-
digi eredmények szamottevdek és tovabbi kozbs kisérleteket terveziink a
polgari kutatéintézetekkel. Hasonlé elgondoldsok vannak egyéb névényi
fehérje forrasok élelmezési felhaszndlasara is. Az ipari lehetdségek bizto-
sitdsaval szélesedik a tejipari melléktermékek kozvetlen hasznositdsa is
(ir6, savé feldolgozas).

2. Gydrtdsfejlesztés

Az élelmiszeripari gyartasi eljirdsok korszer(isitése, fejlesztése két 6
teriiletre iranyul;

— technolégiai eljarasok fejlesztése;

— technikal berendezések korszertisitése.
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2.1, Technolégiai eljdrdsok fejlesztése

A gazdasipos termelés, a termelékenység novelésének igénye sziiksé-
gessé teszi a folytonos technologidk bevezetését, alkalmazasat. Hazai kuta-
tas-fejlesztés eredményveként mar alkalmazzdk a folytonos konzerv steri-
lezést és tervezik ennek kiszélesitését (hidrostatikus sterilezd),

A technoldgia fejlesztésének tovabbi célja, a nyersanyagok eredeti bio-
logiai és élvezeti értékének jobb megérzése, kiméletes tartdsitdsi modsze-
rek bevezetésével, Varhato, hogy a terviddszak végére az ionizalé sugar-
energia €lelmiszeripari tartésitdsiban 16rténé felhasznilasa is novekszik.
Mindenek el6tt a csirazasgatlas (burgonya), a rovarkartevk elleni véde-
kezés, a friss zdldségek, gylimélestk eltarthatésagi idejének megndvelése
teriiletén varhatd iparszerl alkalmazis. Hasonldéan el@relépés virhaté az
aszeptikus konzervipari gyartas és tarolas alkalmazasat illetéen, amely
elsésorban a gylimoles félkész-termékeknél lesz jelentSs.

A fejlett ipari orszdgoknal a tart6sité iparban mar széles kérben al-
kalmazott hités-fagyasztds (hideg-kal6ria) hazai viszonylatban is gyor-
sabb {itemben fog fejlddni, mivel ezzel az eljirissal fokozdédik a nyers-
anyagok értékes — és hore érzékeny — komponenseinek megdrzése.

A mar tapasztalhatdé kedvezd eredmények alapjan nodvekedni fog az
enzim készitmények ipari felhaszndlasa is (sajt gyartis, keményité bon-
tas, lényerés sth.).

2.2, Technikai berendezések korszeriisitése

A fejlesztés irdnya olyan folyamatos miikddési gépek és berendezé-
sek tervezése, heszerzése, amelyek automatizilt gyartdsi vonalak kialaki-
tasdra alkalmasak. K&vetelmény, hogy magas fokt miiszerezettséggel biz-
tositsdk a nyersanyagok hasznos anyagtartalmanak minél nagyobb mérvii
kihasznalasat, kiszolgilasukhoz a jelenleginél lényegesen kevesebb mun-
kaerdre legyen sziikség és — természetesen — magas termelékenységi
érték elérésére nyujtsanak lehetdséget.

A hazai élelmiszeripari gépgyartds és a nemzetkdzi kotelezettségek
teljesitése érdekében hatékony egyiittmiikédés varhaté a KGST orszi-
gokkal. A nemzetkdzi integracié és a kétoldali kapcsolatok fejlesztése
elésegiti az ¢€lelmiszeripari gépesitési elgondoldsok megvalositdsat. Az
dsszberuhdzas 60%-a a hazai gépgvartasban, 40%-a nemzetkozi kapesocla-
tok forméajaban realizalédik.

3. Csomagolds fejlesztése

Az élelmiszerek biolégiai értékének fokozottabb megérzése a fizikai,
kémiai és mechanikai behatasok elleni védelem, a higiéniai kévetelmé-
nyek maradéktalan teljesitése, az esztétikai igények és eladdsi értékek,
mind-mind sziikségessé teszik a csomagoldsi technika és kultira gyors
{ejlesztését. Altalanos igényként jelentkezik az élelmiszerek eldobé cso-
magolasinak tovabbfejlesztése. A csomagolds fejlesztéssel kapcsolatban az
6todik 6téves tervre elbirdnyzott élelmiszeripari célkitizések néhany szak-
dgazatban a ktvetkezSkben foglalhatdk &ssze.
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3.1. A konzerviparben a fémdobozos és liveges csomagolds marad
tovabbra is az alapvetd. A gyartasi volumen névelése mellett korszertisi-
tésre keriil a dobozgyartds is, uj dobozgyartd gépsorok lizembeallitasaval.
.Honvédségi szempontbol is jelentds a tépdzaras feddvel ellatott aluminium
dobozok lizemszerii gyartdsanak megvaldsitdsa. A fogyasztasra keriils
poralakd termékek muanyaggal kassirozott aluminium-félia tasakos eso-
magoldsa tovibbra is megfelel a nemzetkézi szinvonalnak. A gy(jts és
szallitasi esomagoldsnal tovibbfejlesztik a korszerd, gazdasigos és terme-
lékeny zsugorfolids gyljtGcsomagolist. Ezen a téren élelmezési szolgdla-
tunk is kezdeményez6 szerepet vallal.

3.2. A tejiparban a fogyasztol tej és a tartds tej (steril tej) alaktartd
csomagolasban torténd gyartasat tervezik. Erre a célra a karton-mdanyag,
vagy a karton-aluminium-m(ianyag kombinalt féliat, illetve a miianyag
palackot tervezik felhaszndlni. A vaj és vajkészitmények, sajtok fogyasz-
toi csomagoldsa szintén a korszerli kovetelményeket kielégité csomagolo-
anyagok felhasznalasaval térténik. A tejpor készitményekhez 50—50%)-ban
kasirozott aluminium foélia tasakot, illetve fém, vagy milanyag dobozos
csomagolast terveznek.

3.3. A hisipar a bontott tSkehusok kis egységli tdleds-zsugorfélids
csomagolasanak kiszélesitését tervezi. A konzervdobozgyartd bazis bivi-
tésével kis kiszerelés tépbziras dobozok gyartasa is beindul és névekszik
a tubusba tbltétt husipari készitmények aranya. Az étkezési sertészsir
csomagoldsdndl az aluminium [6lids csomagolas mellett a rapattinthato
tetSvel lezart, vékonyfalu mianyag dobozok elterjedésével lehet szdmolni.

3.4. A hiitGiparban a gyorsfagyasztott élelmiszerek specidlis jellegénél
fogva a csomagolas tekintetében is kiilénleges igényeket kell kielégiteni.
A nagy kiszerelés és gylijt6esomagolis gépesitésével a csomagolas ming-
ségének javitdsa mellett a kézi munkaerd minimalisra csékkentése érhetd
el A kozvetlen fogyasztisra gyartott készételek — mind haztartasi, mind
kozélelmezési célra — egyadagos, melegithetd miilanyag edénybe keriilnek.

Az elézbekben jelzett csomagoldsi feladatok csak kis részét képezik
az élelmiszeripar csomagolas fejlesztési célkitlizéseinek. Ezen célkit(izése-
ket az Elelmiszeripari Gazdasagkutatd Intézet 1974-ben készitett tanul-
manya részletesen elemzi, (,,A belfdldi és export forgalomba keriild élel-
miszeripari termékek csomagolasi szinvonaldnak fejlesztése az &todik ot-
éves terviddszakban.)

4, Az élelmiszer — hiitdldnc fejlesztése

4.1. A hiitdlanc szerepe és jellemzéi

A hitélanc magaban foglalja a hiitéshez sziikséges épitményeket,
berendezéseket és azt a szervezeti és technikai apparitust, amelyekkel a
gyorsan romlé élelmiszereket a megtermelésiiktdl az elfogyasztasukig ve-
zetd Ut minden fazisdban az eldirt hdmérsékleten lehet tartani. A hiits-
lane komplex mUszaki és kozgazdasagi kategoria, kozvetleniil, vagy kéz-
vetve a népgazdasag szdmos teriiletét érinti. E fejezetben csak az élelmi-
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szer gazdasiggal dsszefiiggd, a hiitélanc elsd lancszemének tekinthetd élel-
miszeripari fejlesztési célkitlizésekrdl kivanunk rdviden szélni.

Mivel a tdpldlkozas szempontjibdl legértékesebb élelmiszerek gyors
romlasnak vannak kitéve, ezért kiilénds figyelmet kell forditani a miné-
ségi romlds megakadalyozasdra. A tartésité modszerek kozill az élelmi-
szerek eredeti allapotét, biolégiai értékét legkevésbé karositd eljardsok a
hiités, a fagyasztas, illetve a gyorsfagyasztis. Az élelmiszer hiit6lanc fej-
lesztési célkitlizései két 5 teriiletre irdnyulnak:

— uyniverzilis hit6hazak,

— technologiai hiitéterek.

4.2, Univerzdlis hittdhdzak

Az univerzilis rendeltetésii, mély hdmérsékleti hiitéhazak halozata-
nak fejlesztése a kivetkezd Htéves tervben a termelési és élelmiszer ells-
tasl fejlesztési elgondoldsokkal 6sszhangban torténik. A felmért igények-
nek megfelelden a hiitéipar kezelésében levd, mély hémérsékleti tarold
kapacitds 1980-ra a jelenlegi szinthez viszonyitva kozel megkétszerezédik.
11 250 vagonra névekszik.

A korszeri hiitéhazi raktirtechnolégia megkoveteli a rakododlapos
anyagmozgatas altaldnossa tételét, modul méretii egységesomagok haszna-
latat, hlit6konténerek alkalmazasat és a kozvetlen emberi munka mini-
mumra csikkentését,

4.3. Technoldgiai hiitéterek

Termelési tevékenységiikhdz technoldgiai céli hiitétereket elsésorban
a husipar és a tejipar vesz igénybe.

— A husiparban a hiité-tarolo és gyorsfagyaszté kapacitds a leghia-
nyosabb. Az eldirdnyzatok teljesitésével 1980-ig a jelenlegi kapacitas meg-
kétszerezddik.

— A tejiparban a feldolgozé lzemek hiité tarolé kapcitdsa szintén
jelentds mértékben ndvekszik, és a tervidSszak végére eléri a 18 000 m?
osszteriiletet.

A technoldgiai hiitéterek mellett a hiltésigényes élelmiszerek keres-
kedelmi forgalmazdsinak megkénnyitésére az élelmiszeripar indokoltnak
tartja a fogyaszt6éi kézpontokban eloszté hiitéraktdrak létesitését, ame-
lyekhez a belkereskedelemnek is érdeke fizddik,

A hiitélanc teljessé tételével a katonai élelmezésben is varhatéan elter-
jed a hiitétt, gyorsfagyasztott élelmiszerek, ételek felhasznalasa. A mirelit
készitmények, készételek alkalmazasan talmenden, a tisztitott félkész és
konyhakész élelmiszer nyersanyagok mennyiségének lényeges megnéveke-
désével lehet szamolni, Ehhez természetesen a sziikséges mérvben no-
velni kell a laktanyai hit6-tarolé kapacitast is.

5. A miiszaki fejlesztés szellemi forrdsai

A muszaki fejlesztési célkitlizések sikeres teljesitésének egyik alap-
vetd tényezdje a rendelkezésre allo szellemi kapacitasok, kutatd, bazisok
adta lehetdségek céltudatos felhasznalasa.
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5.1, A kutatd, fejlesztd és tervezd intézetek tevékenysége

A kutatdsi, midszaki fejlesztési tevékenység kelld dsszehangolasaval
elsGsorban azokat a gyartmany és gyartasfejlesztési célkitzéseket kell
megvalositani, amelyek egybeesnek az orszdgos szintd kutatdsi feladatok-
kal. Ennek érdekében az élelmiszeripar a kiilonbdzé szinti alap, alapozo,
alkalmazott és fejleszts, valamint adaptalé kutatdsokat az dtodik Stéves
tervre vonatkozéan a kbvetkezékben jeldlte meg:

— a mezégazdasagi eredetd élelmiszeripari alapanyagok minéségének
megdvasa, illetve fokozdsa, tovdbba uj mezdgazdasigi alapanyagok kere-
sése és feldolgozésa;

— az eddig nem kellden hasznositott allati, novényi és mikrobdlis
eredetli fehérje készletek kozvetlen emberi fogyasztisra torténd felhasz-
nélasa, 1) élelmiszer forrasok feltarasa; :

— az élelmiszerek valasztékdnak bévitése komplettilds, célkészit-
mények és élelmiszer-analdgok felhasznildsival;

— az élelmiszerek tdpértékének jobb megdrzését szolgald kiméletes
gyartdstechnolégisk kialakitasa, alkalmazéasa;

— enzim készitmények alkalmazasa a gyartastechnolégidk korszerii-
sitése €s a termelés hatékonysaganak novelése céljabol;

— a mindség javitast szolgalo komplex technolégiak, miiszaki és
szervezési megoldasok kidolgozdsa.

A fenti célkitlizések eredményes megvalositdsdt célozza a Kozponti
Elelmiszeripari Kutatd Intézet altal koordinalt ,,Az élelmiszerek valaszié-
kanak bévitése, feldolgozdsuk és tartdsitasuk ) iranyai” targya orszégos
szintli célprogram is, amely részleteiben feldolgozza a koévetkezé kérdés-
csoportokat:

— hogyan lehet az élelmiszer készleteket uj miszaki médszerekkel
jelentdsen és gazdasigosan novelni;

— milyen modszerekkel lehet a meglevé és varhaté Gj alapanyagok
felhasznalasaval a taplalkozas-élettani szempontbél legmegfelelébb élelmi-
szerek bé valasztékat létrehozni;

— miként lehet a mar megtermelt élelmiszer készleteket a lehetd
legkisebb veszteséggel a leghosszabb ideig megdrizni és az idényszer(en
keletkezd készleteket egész éven at egyenletesen eloszthatévi tenni.

III.

Az élelmiszeripar 6todik otéves terve eldiranyzott miiszaki-fejlesztési
célkitlzéseinek sikeres teljesitése az MN élelmezési ellitdsaban is lénye-
ges, pozitiv valtozasokat eredmeényezhet. Nagy lehet8ségeket teremt a
kiilénbdzd tartdsitasi eljarasokkal konzervalt élelmiszerek széles valaszié-
kanak kialakitdsdban, Realis alapokat biztosit a korszeri kivetelmények-
nek megfeleld, taplalkozas-élettani szempontbol komplettalt kész, félkész
ételek, tapszerek és gyogyélelmiszerek beszerzésére és készletezésére, a ta-
rolhatosag idStartamanak megnévelésére, a sokrétd élelemellatasi kove-
telmények még jobb kielégitésére.
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Tervezni lehet azzal, hogy az élelmiszer nyersanyagok feldolgozottsagi
fokanak noévekedése, a hiitdlanc kiszélesitése kovetkeztében megnovek-
szik a konyhakész készitmények, hitott és meélyfagyasztott élelmiszerek
és ételek, valamint fézelékek volumene a csapatétkeztetéshen is.

Igen lényegesnek tartjuk, hogy az élelmezési szolgalatban folyo ella-
tasi és élelmiszer fejlesztési tevékenysépg alapjat képezd élelmiszer pazda-
sagi lehetdségek és fejlesztési tendencidk a kévetkezd otéves terviddszak-
ban olyan iranyba mutatnak, hogy az MN élelmezési ellatisaba tervezett
tiplilkozasélettani mutaték (tdpanyagok aranya, vitaminok, asvanyi
anyapgok) realisan elérhetékkeé valnak, a fogyasztasi szerkezet a korszerd
taplalkozas kévetelmeényeinek megfelelSen alakulhat.
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